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Avant-propos

L’'ISO (Organisation internationale de normalisation) est une fédération
mondiale d’organismes nationaux de normalisation (comités membres
de I'ISO). L’élaboration des Normes internationales est en général
confiée aux comités techniques de I'ISO. Chaque comité membre inté-
ressé par une étude a le droit de faire partie du comité technique créé
a cet effet. Les organisations internationales, gouvernementales et non
gouvernementales, en liaison avec I'ISO participent également aux tra-
vaux. L’ISO collabore étroitement avec la Commission électrotechnique
internationale (CEl) en ce qui concerne la normalisation électrotech-
nique.

Les projets de Normes internationales adoptés par les comités techni-
gues sont soumis aux comités membres pourvote: Leur [publication
comme Normes internationales requiert I"approbation de 75 % au moins
des comités membres votants.

La Norme internationale ISO 5561 a été élaborée par le comité techni-
que ISO/TC 34, Produits agricoles alimentaires.

Cette deuxiéme édition annule ‘et remplace la’ premiere &dition
(I1SO 5561 : 1981), dont le domaine d’application‘a fait "objet-d'une révi-
sion technique, de maniére a inclure le carvi noir et le carvi blond.

L’annexe A de la présente Norme internationale est donnée uniquement
3 titre d’information.
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Carvi noir et carvi blond entiers (Carum carvi Linnaeus) —

Spécifications

1 Domaine d’application

La présente Norme internationale prescrit les spé-
cifications du carvi noir et du carvi blond entiers
(Carum carvi Linnaeus), a fructification bisannuelle
ou annuelle, respectivement.

Elle ne s’applique pas au Carum Bulbocastanum.

Pour les besoins de la présente Norme jinternatio-
nale, lorsque le terme «carvi entier» est utilisé seul,
ceci signifie que la spécification s’appligue,auxdeux
types décrits, sans distinction.

Des recommandations relatives aux conditions
d’entreposage et de transportisontidonnées:.en/an-
nexe A.

2 Reéférences normatives

Les normes suivantes contiennent des dispositions
qui, par suite de la référence qui en est faite,
constituent des dispositions valables pour la pré-
sente Norme internationale. Au moment de la pu-
blication, les éditions indiquées étaient en vigueur.
Toute norme est sujette a révision et les parties
prenantes des accords fondés sur la présente
Norme internationale sont invitées a rechercher la
possibilité d’appliquer les éditions les plus récentes
des normes indiquées ci-aprés. Les membres de la
CEl et de I'|SO possédent le registre des Normes
internationales en vigueur & un moment donné.

ISO 927:1982, Epices — Détermination de la teneur
en matiéres étrangéres.

ISO 928:1980, Epices — Détermination des cendres
totales.

ISO 930:1980, Epices — Détermination des cendres
insolubles dans I'acide.

I1SO 939:1980, Epices — Détermination de la teneur
en eau — Méthode par entrainement.

ISO 948:1980, Epices — Echantillonnage.

ISO 2825:1981, Epices — Préparation d’un échantillon
moulu_ en vue de I'analyse.

(SO 6571119884, Epices, aromates et herbes — Déter-
mination de Ila teneur en huiles essentielles.

3 Spécifications

3.1 Description (voir figure 1)

3.1.1- Carvi noir a fructification bisannuelle

Ce carvi est constitué par les méricarpes du fruit
presque mir du Carum carvi Linnaeus. Les fruits
sont séparés en deux méricarpes par battage, aprés
séchage. Les méricarpes ont une longueur de 4 mm
a 6 mm, et sont de forme incurvée. Sur toute leur
longueur, se détachent cing cétes de couleur jaune
pale a ocre, la couleur de la surface entre les cotes
étant brune.

3.1.2 Carvi blond a fructification annuelle

Le carvi blond présente les mémes caractéres que
le carvi noir. Ses dimensions sont toutefois |é-
gérement supérieures et sa couleur est plus péle.
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a) Aspect extérieur du fruit b) Section transversale
(avant séparation des du fruit
maéricarpes)

Figure 1 — Fruit de carvi

3.2 Flaveur et odeur

La flaveur doit étre caractéristique et aromatique.
Le produit doit étre exempt d’odeurs et de flaveurs
étrangeres, y compris d’odeur de moisi.,k’'odeur du
carvi noir est nettement plus prononcée que celle
du carvi blond.

3.3 Absence d’insectes, de moisissures, etc.

Le carvi entier doit étre exempt d’insectes vivants
et de moisissures, et étre pratiquement exempt
d’insectes morts, de fragments d’insectes et de
contamination par les rongeurs, visibles a I’ceil nu
(corrigé, si nécessaire, dans le cas d’une vision
anormale) ou avec le grossissement qui peut s’avé-
rer nécessaire dans certains cas particuliers. Si le
grossissement est supérieur a x 10, mention doit en
étre faite dans le rapport d’essai.

Le carvi noir et le carvi blond doivent étre exempts
d’attaques par les champignons Sclerotinia.

3.4 Matiéres étrangéres

Dans le cadre de la présente Norme internationale,
sont considérées comme matiéres étrangeéres:

a) toute partie de la plante autre que les graines
' de carvi noir ou blond;

b) toutes les autres matiéres étrangéres animales,
végétales ou minérales.

Le pourcentage total de ces matiéres étrangeéres
dans le carvi noir ou blond entier, déterminé selon
la méthode prescrite dans I'ISO 927, ne doit pas étre
supérieur a 1 % (m/m).

3.5 Spécifications chimiques

Le carvi noir et le carvi blond entiers doivent satis-
faire aux spécifications données dans le tableau 1.

4 Echantillonnage

L’échantillonnage doit avoir été effectué conformé-
ment a I'ISO 948.

5 Meéthodes d’essai

Préparer |’échantillon moulu en vue de I’analyse
selon la méthode prescrite dans 1'ISO 2825.
L’échantillon moulu doit passer a travers un tamis
de 500 um d’ouverture de maille.

Les échantillons ainsi moulus doivent étre analysés
pour s’assurer de leur conformité aux prescriptions
de la présente Norme internationale, en suivant les
méthodes d’essai indiquées en 3.4 et dans le ta-
bleau 1.

6 Emballage et marquage

6.1 Emballage

Le carvi entier/doit étre emballé dans des récipients
propres, sains et secs, faits en matiére qui ne puisse
avoir’d’action sur le produit, et le protége notam-

menticontre’unecreprise d’humidité ou une perte de
matiéresovolatiles.

6.2 Marquage

Les indications particuliéres suivantes doivent étre
inscrites sur chaque emballage, ou mises sur une
étiquette:

a) nom du produit (nom botanique) et nom com-
mercial;

b) nom et adresse du producteur ou de I’'emballeur,
le cas échéant, marque;

c) numéro de code ou de lot;

d) masse nette;

e) pays de production;

et éventuellement,

f) tout autre renseignement demandé par I’ache-
teur, tel que lI"année de récolte et la date de

I’emballage;

g) référence a la présente Norme internationale.



Tableau 1 — Spécifications chimiques
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Caractéristique

Spécifications
Carvi noir Carvi blond
bisannuel annuel

Méthode d’essai

Teneur en eau, % (m/m) max.

13 12 1ISO 939
Cendres totales, % (m/m) sur sec, max 8 9 1ISO 928
Cendres insolubles dans |’acide, % (m/m) sur 15 2 ISO 930
sec, max.
. . o
Teneuu: el;\) huile essentielle, % (ml/100 g) sur 25 15 ISO 6571
sec, min.

1) La teneur en huiles essentielles doit étre déterminée immédiatement aprés broyage.
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Annexe A
(informative)

Recommandations relatives aux conditions d’entreposage et de transport

A1 Les emballages de carvi doivent étre entre-
posés dans des locaux fermés, bien protégés du
soleil, de la pluie et d’'une chaleur excessive.

A.2 L’entrepdt doit étre sec, exempt d’odeurs
désagréables et étre protégé contre l'entrée d’in-
sectes et de vermine. La ventilation doit étre réglée
de maniére a assurer une bonne ventilation en pé-
riode séche et que l'entrepét soit parfaitement
fermé en période humide. Des dispositions appro-

priées doivent étre prises pour permettre la
fumigation dans |I'entrepdt.

A.3 Les emballages de carvi doivent étre manipu-
lés et transportés de maniéres qu’ils soient proté-
gés de la pluie, du soleil ou d’autres sources de
chaleur excessive, des odeurs désagréables et de
toute contamination, en particulier dans les cales
des navires.



Page blanche

iTeh STANDARD PREVIEW
(standards.iteh.ai)

ISO 5561:1990
https://standards.iteh.ai/catalog/standards/sist/f594112b-22c3-428f b3el-
a43a34ab5bc9/is0-5561-1990



1ISO 5561:1990(F)

CDU 635.755

Descripteurs: produit agricole, assaisonnement, épice, carvi, spécification, emballage, marquage, entreposage, transport.

Prix basé sur 4 pages




	K—QZž!§�òjf�§CV»Î¥àdášô84��Z·!ëcäÙ¡1üœµ
aP1�ÔIJ¦qÞ>Y÷º�}õPmŸ

