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Avant-propos

L'ISO (Organisation internationale de normalisation) est une fédération
mondiale d'organismes nationaux de normalisation (comités membres de
I'ISO). L'élaboration des Normes internationales est en général confiée aux
comités techniques de I'ISO. Chague comité membre intéressé par une
étude a le droit de faire partie du comité technique créé a cet effet. Les
organisations internationales, gouvernementales et non gouvernemen-
tales, en liaison avec I'ISO participent également aux travaux. L'ISO colla-
bore étroitement avec la Commission électrotechnique internationale (CEl)
en ce qui concerne la normalisation électrotechnique.

Les projets de Normes internationales adoptés par les comités techniques
sont soumis aux comités membres pour vote. Leur publication comme
Normes internationales requiert llapprobation de\75% jau,meins des co:
mités membres votants.

La Norme internationale ISO 6754 a été élaborée par le comité technique
ISO/TC 34, Produits agricoles alimentaires, sous-comité SC 7, Epices.

Cette deuxiéme édition annlle’ ‘et “remplacte’ “la” “premiére édition
(ISO 6754:1985), dont elle constitue une révision‘technique!

Les annexes A et B de la présente Norme internationale sont données
uniquement a titre d'information.
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Thym séché (Thymus vulgaris L.) — Spécifications

1 Domaine d'application

La présente Norme internationale fixe les spécifica-
tions du thym séché (Thymus vulgaris L.) en feuilles
mondées.

Des recommandations relatives aux conditions
d'entreposage et de transport sont données en an-
nexe A

2 Références normatives

Les normes suivantes contiennent des dispositions
qui, par suite de la référencesquilensest faite;lconsti:
tuent des dispositions valables pour la2présente
Norme internationale. Au moment de la publication,
les éditions indiquées étaient en vigueur. Toute
norme est sujette a révision et les parties prenantes
des accords fondés sur la présente Norme internatio-
nale sont invitées a rechercher la possibilité d'appli-
quer les éditions les plus récentes des normes
indiguées ci-aprées. Les membres de la CEl et de I'ISO
possedent le registre des Normes internationales en
vigueur a un moment donné.

ISO 927:1982, Epices — Détermination de la teneur
en matieres étrangeres.

ISO 928:—", Epices — Détermination des cendres
totales.

ISO 930:—2, Epices — Détermination des cendres
insolubles dans I'acide.

ISO 939:1980, Epices — Détermination de la teneur
en eau — Meéthode par entrainement.

ISO 948:1980, Epices — Echantillonnage.

1) A publier. (Révision de I'ISO 928:1980)
2) A publier. (Révision de I'lSO 930:1980)

ISO 6571:1984, Epices, aromates et herbes — Dé-
termination de la teneur en huiles essentielles.

3 Définition

Pour les besoins de la présente Norme internationale,
la définition suivante s'applique.

3.1 thym séché mondé: Thym propre et sec com-
posé des feuilles et des fleurs séchées du Thymus
vulgaris L. 'sous' forme mondée.

4 Description

Le thym séché (Thymus vulgaris L.) est une plante
vivace et herbacée.’Les feuilles ont une forme linéaire
et leur longueur varie de 1 mm a 5 mm.

Les feuilles de thym séché sont de couleur vert cen-
dré a gris brunatre selon leur origine. La couleur des
fleurs séchées varie du rose violacé au rose brunatre.

5 Exigences

5.1 Odeur et flaveur

Le thym séché doit avoir une odeur et une flaveur
caractéristiques, fortes et aromatiques qui varient se-
lon la race chimique (thym a thymol, thym a linalol,
thym & thymol/carvacrol). L'odeur caractéristique de-
vient plus forte lorsqu'on frotte le thym séché entre
les doigts. Le thym séché doit étre exempt d'odeur
de moisissure ou de toute odeur ou flaveur étrangeére.

5.2 Absence de moisissures, insectes, etc.

Le thym séché doit étre exempt de moisissures et
d'insectes vivants, et doit étre pratiquement exempt
d'insectes morts, de fragments d'insectes et de
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contamination par les rongeurs, visibles a I'eil nu
(corrigé, si nécessaire, dans le cas d'une vision anor-
male) ou avec le grossissement pouvant s'avérer né-
cessaire dans certains cas particuliers. Si le
grossissement est supérieur a x 10, mention doit en
étre faite dans le rapport d'essai.

5.3 Matieres étrangeres

Dans le cadre de la présente Norme internationale,
on considére comme matiere étrangére tout ce qui
n'appartient pas a la plante de thym et toutes les au-
tres matieres étrangéres d'origine animale, végétale
ou minérale.

Le pourcentage total de matieres étrangeres dans le
thym séché ne doit pas étre supérieur a 1 % (m/m)
lorsqu'il est déterminé par la méthode prescrite dans
I'SO 927.

La proportion de tiges de plus de 10 mm de longueur
ou de plus de 2 mm de diametre ne doit pas étre su-
périeure & 5 % (m/m) lorsqu'elle est déterminée par
la méthode prescrite dans I'lSO 927.

5.4 Spécifications chimiques
Le thym séché doit satisfaire aux spécifications don-

nées dans le tableau 1, lorsqu'il est analysé selon les
méthodes prescrites.

6 Echantillonnage

L'échantillonnage doit étre effectué selon la méthode
prescrite dans I'ISO 948.

7 Méthodes d'essai

Les échantillons de thym séché doivent étre analysés
pour s'assurer de leur conformité aux spécifications
de la présente Norme internationale en suivant les

© ISO

méthodes d'analyses physiques et chimiques spéci-
fiées en 5.2 3 5.4 et dans le tableau 1.

La teneur en huiles essentielles doit étre déterminée
sur un échantillon non moulu.

8 Emballage et marquage

8.1 Emballage

Le thym séché doit étre placé dans des emballages
propres et sains, fabriqués en un matériau n'exergant
aucune action sur le produit et le protégeant contre
les pertes ou reprises d'humidité et de matiéres vo-
latiles.

Les emballages doivent également respecter les lé-
gislations nationales relatives a la protection de I'en-
vironnement.

8.2 Marquage

Les indications particuliéres suivantes doivent étre
inscrites directement ou sur une étiquette, sur chaque
emballage:

a) - nom, du praduit et, le cas échéant, nom commer-
cial;

b}'nom et adresse du producteur ou de I'emballeur,
ot le'cas’échéant,'marque;

¢) code ou numéro de lot;

d) masse nette;

e) pays de production;

f) tout autre renseignement demandeé par I'acheteur,
tel que I'année de récolte et la date de I'emballage

(si elles sont connues); et

g) référence a la présente Norme internationale.

Tableau 1 — Spécifications chimiques du thym séché

Caracteéristique Spécification | Méthode d'essai
Teneur en eau, % (m/m), max. 12,0 ISO 939
Cendres totales, % (m/m) sur sec, max. 14,0 ISO 928
Cendres insolubles dans I'acide, % (m/m) sur sec, max. 35 ISO 930
Huiles essentielles, % (mi/100 g) sur sec, min. 1,0 1ISO 6571
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Annexe A
(informative)

Recommandations relatives aux conditions d'entreposage et de transport

A.1 Les emballages de thym séché doivent étre
entreposés dans des locaux couverts, bien protégés
du soleil, de la pluie et d'une chaleur excessive.

A.2 L'entrepét doit étre sec, exempt d'odeurs
désagréables, et protégé contre l'entrée d'insectes
et autres déprédateurs. La ventilation doit étre réglée
de maniére a assurer une bonne ventilation en période

séche et a étre entiérement arrétée en période hu-
mide. Des dispositions appropriées doivent étre pri-
ses pour permettre la fumigation dans I'entrepot.

A.3 Les emballages doivent étre manipulés et
transportés de maniere qu'ils soient protégés de la
pluie, du soleil ou d'autres sources de chaleur exces-
sive, des odeurs désagréables et de toute contami-
nation (en particulier dans les cales des navires).
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Annexe B
(informative)
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