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Mieko in mleé€ni proizvodi — Navodila za vzoréenje

1 Namen

Ta mednarodni standard vsebuje navodila za metode vzoréenja mleka in mle€nih proizvodov za
mikrobioloSke, kemicne, fizikalne in senzori¢ne analize, razen za vzorcenje mleka od posameznih
Zivali in za vzor€enje mleka za sistem plagevanja po kakovosti [1]. Ta standard se ne uporablja za
izbiro Stevila enot vzorcev iz poSilike in za poznejSe postopke v laboratoriju.

Opomba: Stevilo enot, izbranih za vzordenje z nadzorom po znagilnostih, je lahko dolodeno v skladu z
ISO 5538:1987 [2]. Vzorcenje za nadzor po spremenljivkah je lahko dolo¢eno v skladu z ISO 8197:1988 [3].

2 Zveza z drugimi standardi

Doloc¢ila v spodaj navedenih standardih skupaj z navedbami v tem besedilu sestavljajo doloCila tega
mednarodnega standarda. V ¢asu objave so bile veljavne navedene izdaje. Vsi standardi se revidirajo,
zato se strankam, ki sklenejo pogodbe, zasnovane na tem mednarodnem standardu, priporo¢a, naj
raziéejo moznost uporabe najnovej$e izdaje spodaj navedenih standardov. Clani IEC in ISO
vzdrzujejo register veljavnih mednarodnih standardov.

ISO 78-2: - " Kemija - Podloge za standarde - 2. del: Metode za kemi¢no analizo

ISO 7002:1986 Kmetijski pridelki in Zivilski proizvodi - Podloga za standardno
metodo vzor€enja iz velikih koli€in

3 Definicije

Za ta mednarodni standard se uporabljajo “‘definicije, “dane® ¥ “standardu ISO 7002, in naslednja
definicija.

3.1 Laboratorijski vzorec: Vzorec; pripravijen za posiljanje v;laboratorij.in. namenjen za preskusanje.
4 Splosna priporocila

Naslednja navodila niso obvezna pri rutinskem vzor&enju.

Prizadete stranke ali njihovi zastopniki morajo imeti moznost prisostvovati vzoréenju.

Kadarkoli so dane posebne zahteve za vzor€enje in/ali izhajajo iz specifitne analize, ki jo je treba
opraviti, je zahteve treba upostevati.

4.1 Osebe, ki vzoréijo

Vzoréenje lahko opravlja pooblas€ena oseba, ki je primerno usposobljena, obvlada tehniko vzoréenja
in nima nobene nalezljive bolezni. Vzoréenje za mikrobioloSke preiskave mora vedno izvajati oseba, ki
ima dovolj izkusenj v tehniki vzoréenja za mikrobioloske preiskave.

4.2 Pecatenje in oznaevanje vzorcev

Vzorci morajo biti zape€ateni (v primeru zakonske zahteve ali dogovora med prizadetima strankama)
in oznaceni z nalepko, ki v celoti predstavlja identifikacijo proizvoda, naravo proizvoda ter vsaj
identifikacijsko Stevilko, ime in podpis (ali zacetnici) osebe, odgovorne za odvzem vzorcev. Po potrebi
se vkljucijo Se dodatni podatki o namenu vzor&enja, masi ali prostornini vzorca, enoti, od katere je bil
vzorec odvzet, ter o stanju proizvoda in pogojih shranjevanja v €asu vzorenja.

4.3 Dvojni vzorci

1) v tisku. (Revizija 1SO 78-2:1982)
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Vzoréi se v dvojniku, v primeru zakonskih zahtev ali dogovora med prizadetima strankama pa v
vecjem Stevilu vzorcev.

Priporocljivo je, da se vzamejo in shranijo dodatni vzorci za arbitrazne namene, e se tako dogovorita
zainteresirani stranki.

4.4 Priprava zapisnika (porocila) o vzoréenju

Vzorcem mora biti prilozen zapisnik, ki ga je podpisala ali z inicialkama zaznamovala odgovorna
oseba?, pooblas€ena za vzorlenje, in sopodpisale - Ce je to potrebno ali dogovorjeno med
prizadetima strankama - prisotne priCe. Zapisnik mora vsebovati naslednje podatke:

a) kraj, datum in &as vzor&enja (navajanje ¢asa vzoréenja se zahteva samo, ¢e se tako dogovorita
prizadeti stranki)

b) imena in podpise oseb, ki so vzorcile, in pri¢, ¢e so bile navzoge

c) natanéno metodo vzor€enja, Ce se razlikuje od navodil, danih v tem mednarodnem standardu

d) vrsto in Stevilo enot, ki sestavljajo posiljko, skupaj z oznacbami serije, e so na voljo

e) identifikacijsko Stevilo in morebitne oznaébe serije, od katere so bili odvzeti vzorci

f) Stevilo vzorcev, primerno oznacenih v skladu s serijo, od katere so bili odvzeti

g) naslov, kamor je treba vzorce poslati, kjer je potrebno

h) Ce je mogoce ime'in naslov-proizvajalca;, trgovea-ali oseb, ‘odgovornih za pakiranje proizvoda
Kjer je potrebno, naj se v zapisniku navedejo tudi vsi’pomembni‘pogoji ali okoliS&ine (na primer stanje
embalaZe in njene okolice, temperatura in vlaznost zraka, starost proizvoda, metoda sterilizacije

opreme za vzoréenje, morebitni konzervansiy, e so biliydodani vzorcem) in vsi drugi posebni podatki o
proizvodu, ki se vzorgi;na-primerntezave prihomegeniziranju proizvoda.

5 Naprave

5.1 Oprema za vzoréenje
5.1.1 Splosno

Oprema za vzorCenje mora biti izdelana iz nerjavnega jekla ali drugega primernega materiala
ustrezne trdnosti, da ne pride do sprememb vzorca, ki bi lahko vplivale na rezultate preiskav. Vse
povrsine opreme morajo biti gladke in brez razpok, vsi koti morajo biti zaobljeni, vsa oprema mora biti
pred uporabo suha.

5.1.2 Vzoréenje za mikrobiolosSke preiskave

Oprema za vzorCenje mora biti Cista in pred uporabo sterilizirana. Plasticna oprema za enkratno
uporabo mora biti sterilna. Ce je oprema izdelana s spajkanjem, morajo spoji vzdrzati sterilizacijo pri
180 °C. Kjer je mogoce, naj se sterilizira na enega od naslednjih naginov:

metoda A: v vro€em zraku pri temperaturi 170 do 175 °c najmanj 2 uri
metoda B: v pari pri temperaturi 121 + 1 °c najmanj 20 minut v avtoklavu

Oprema za vzorc¢enje se po sterilizaciji do uporabe hrani v sterilnih pogojih.

2) V nekaterih drzavah vzorenje ponavadi izvaja zapriseZena oseba.

4
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Ce v posebnih primerih sterilizacija po metodah A in B ni mogoé&a, se lahko uporabljajo naslednje
alternativne metode, ki pa se upostevajo le kot sekundarne metode; uporabljajo se le, Ce se oprema
za vzorcenje uporabi takoj po sterilizaciji:

metoda C: 2z oZiganjem, tako da pridejo vse delovne povrSine opreme za vzorCenje v stik s
plamenom

metoda D: potopitev v najmanj 70-odstotno (V/V) raztopino etanola

metoda E: oZiganje s 96-odstotnim etanolom (V/V)
Opozorilo! 96-odstotni etanol je higroskopicen, zato se po daljSem €asu uporabe njegova
koncentracija lahko spremeni

metoda F: obsevanje z zadostno dozo Zarkov y

Po sterilizaciji po metodah C, D ali E je treba opremo za vzoréenje ohladiti pod sterilnimi pogoji
oziroma pri metodi D pred vzoréenjem splakniti z raztopino etanola.

5.1.3 Vzoréenje za kemic€no in fizikalno analizo ter za senzori¢no preiskavo

Oprema za vzor€enje mora biti Cista in suha ter ne sme vplivati na lastnosti, kakor so vonj, aroma,
konsistenca in sestava proizvoda. V nekaterih primerih se sterilna oprema zahteva, da bi preprecili
mikrobiolosko kontaminacijo proizvoda.

5.2 Posode za vzorce

Posode in pokrovi posod za vzorce morajo biti iz takega materiala in konstrukcije, da vzorec ustrezno
zasditijo in v njem ne povzrocijo sprememb, ki bi lahko vplivale na rezultate poznejsih analiz ali
preiskav. Primerni materiali so steklo, nekatere kovine (na primer, nerjavno jeklo) in nekatere plastike
(na primer polipropilen)! Posode naj bodo! neprozerne. Ce so prozome, jih jeitreba z vzorcem hraniti v
temnem prostoru. Posode in pokrovi morajo biti suhi, Cisti in sterilni oziroma primerni za sterilizacijo po
eni od metod, opisanih v 5.1.2.

Oblika in velikost posod morata biti primerni-za posebne zahteve vzoréenega proizvoda. Uporabljajo
se lahko plasti¢ne posode za enkratno .uporabo kakor tudi aluminijska folija-ustrezne Cvrstosti (sterilna
in nesterilna) ter primerne plasti¢ne vrece, ki se.zapirajo na ustrezen nacin.

Posode, razen plasti¢énih vre€, morajo biti dobro zaprte, bodisi s primernim zamaskom ali pa z
navojnim pokrovom iz kovine ali plastike, ki ima, po potrebi, Se plasti¢no tesnilo. To tesnilo mora biti
netopno, nevpojno in neprepustno za mas€obo ter ne sme vplivati na sestavo, lastnosti, vonj in aromo
vzorca. Ce se uporabljajo zamaski, morajo biti izdelani ali prekriti z materialom, ki ne vpija in je brez
vonja in arome.

Posode za vzorce, ki so namenjeni za mikrobioloSke preiskave, ne smejo biti zaprte s plutovinastimi
zamaski ali pokrovi s plutovinastimi tesnili, Cetudi so opremljeni z viozkom. Posode za trde, poltrde in
viskozne proizvode morajo imeti Siroko odprtino.

Pri proizvodih v majhnih prodajnih pakiranjih se le-ta Stejejo kot posode za vzorec; vzorec je tako
sestavljen iz enega ali ve¢ neposkodovanih in neodprtih pakiranj.

Zahteve za izolirane posode, namenjene prenosu ohlajenih, zamrznjenih ali hitro zamrznjenih
vzorcev, so dane v dodatku B.

6 Tehnika vzor€enja

Vzordi se tako, da se dobi reprezentativni vzorec proizvoda.

Ce se lo&eno vzamejo vzorci za mikrobiolo$ko, kemi¢no in fizikalno analizo ter senzoriéno preiskavo,
se najprej s sterilno opremo in posodami asepti¢no odvzamejo vzorci za mikrobioloske preiskave (glej
5.1.2).
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Ravnati je treba skrbno, da sterilizacija opreme za vzor€enje ali vzorCevalnih armatur, na primer
oziganje z etanolom, pri jemanju vzorcev za senzori¢ne preiskave ne deluje negativho na aromo.

Natanéna metoda vzor€enja in masa ali prostornina proizvoda, ki se vzorci, sta odvisni od vrste
proizvoda in namena vzoréenja. Za podrobnosti teh zahtev glej odstavke od 9 do 16. Ce proizvodi
vsebujejo grobe delce, je morda treba povecati najmanjSo koli¢ino vzorca. Posodo za vzorec je treba
zapreti takoj po vzorcenju.

Pri proizvodih v majhnih prodajnih pakiranjih se za vzorec jemlje eden ali ve¢ neodprtih proizvodov.

Po potrebi se vzame dodatni vzorec za nadzorovanje temperature med prenosom v laboratorij za
preskusanje.

7 Konzerviranje vzorcev

Vzorcem za mikrobioloSko ali senzoriCno preiskavo se ponavadi ne smejo dodajati sredstva za
konzerviranje.

Konzervirno sredstvo se sme dodati posameznim mle¢nim proizvodom:

a) Ce je navodilo, da se to lahko izvede, izdal laboratorij za presku$anije

b) C¢e je konzervirno sredstvo tako, da ne vpliva na poznejSe analize, in ne bo izvedeno
preskusanje teksture in arome

c) Ce sta vrsta in koli¢ina konzervirnega sredstva navedeni v zapisniku o vzoréenju in tudi na
nalepki

8 Shranjevanje in prevoz vzorcev

Shranjevanje in poSiljanje vzorcevine smeta bistveno ‘vplivati ha stanje vzorca, kakrsno je bilo v ¢asu
vzoréenja. Med prevozom je, €e je to potrebno, treba paziti, da vzorec ne pride v stik s tujimi vonji,
neposredno sonéno svetlobo in drugimi néugodnimi pogoji.

Ce je potrebno hlajenje, pomenijo najmanij$e zahteve, ki jihje treba izpolniti, temperaturna obmogja, ki
jih uradno predpiSe ali doloCi proizvajalec. Temperaturo shranjevanja po vzoréenju je treba dosedi v
¢im krajSem ¢&asu. Cas in temperaturo je treba upo$tevati v povezavi in ne loteno. Temperature
shranjevanja so dane v razpredelnici 1.
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Razpredelnica 1: Konzerviranje vzorcev, temperatura shranjevanja in najmanjSa velikost
vzorca

Vzoréenje v Proizvod Dovoljeni Temperatura'’ Najmanjsa
skladu z konzervansi| shranjevanja velikost
odstavkom zavzorce | vzorca pred vzorca®
za kemi€no | prevozom in
in fizikalno med njim
analizo (°C)
9 nesterilizirano mleko in teko€i mlecni da 0do4 100 ml alig
proizvodi
9 sterilizirano mleko, kratkotrajno ne okolje, 100 mlalig
sterilizirano mleko in sterilizirani tekoci najvec 30
mleéni proizvodi v neodprtem
pakiranju
9 sterilizirano mleko, kratkotrajno da 0do4 100 ml alig
sterilizirano mleko in sterilizirani tekodi
mlecni proizvodi po vzoréenju s
proizvodne linije ali iz enega ali vel
izvirnih pakiranj
10 zgos&eno mleko, sladkano zgoS¢eno ne okolje, 100 g
mleko in mlecni koncentrati najveé 30
11 poltrdi in trdi mle€ni proizvodi, razen ne 0do4 100 g
masla insira
12 vodni sladoledi in sladoledni ne -18 ali nizja 100 g
polproizvodi
13 mle€ni prah in posuSeni mlecni ne okolje, 100 g
proizvodi najvec¢ 30
14 maslo'in’masleni‘proizvodi ne 0do'4 5049
(na temnem)
15 mle¢na mascoba (masleno olje ne 0do4 5049
in podobni proizvodi) (na temnem)
16 svezi sir ne 0do8 100 g
16 topljeni sir ne okolje, 100 g
najvec 30
16 drugi siri ne 4do8 100 g

1) Temperature v razpredelnici so sploSne smernice. Za specifiéne analize so lahko primernejSe druge temperature. Pod
dolo¢enimi pogoji ni vedno mogoce ali je celo nemogoce vzdrzevati temperature, ki so specificirane v tej razpredelnici ali
upostevane kot zazelene za specifiCne analize. Zato se priporo€ajo uporaba primernih posod v vseh primerih, kjer je to

potrebno (glej tudi dodatek B), ter nadzor in zapisovanje temperatur na primeren nacin.

2) Glede na zahtevane preskuse in vrsto proizvoda je lahko potreben vecji vzorec.

Vzorci se posljejo v laboratorij za preskusanje takoj po vzorcenju. Cas posiljanja vzorcev v laboratorij
za preskusanje mora biti ¢im krajsi, najbolje do 24 ur. Ce se zahteva, je treba vzorce poslati v skladu z
navodili laboratorija za preskusanje.
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9 Mieko in teko€i mlec¢ni proizvodi

9.1 Uporabnost

Navodila v tem poglavju se uporabljajo za surovo in toplotno obdelano mleko (razen za surovo mleko
posameznih Zzivali in vzoréenje mleka za sistem placevanja po kakovosti), polno, delno posneto in
posneto mleko, aromatizirano mleko, smetano, fermentirano mileko, pinjenec, tekoo sirotko in
podobne proizvode.

9.2 Naprave

Oprema za vzor¢enje mora ustrezati opisu v 5. poglavju.

9.2.1 Naprave za roéno mesanje

Naprave za meSanje tekocin v velikih posodah morajo imeti dovolj veliko povriino, da se proizvodi
lahko primerno premes$ajo. Zaradi razli¢nih oblik in velikosti posod ni mogoCe priporociti specifiCne
oblike me&al za vse namene. Narejena morajo biti tako, da med meSanjem ne poskodujejo notranje
povrsine posode.

9.2.1.1 Naprave za roéno mesanje v majhnih posodah

MesSalo (potopno) za meSanje teko€in v majhnih posodah (npr. v vedrih in mlekarskih vréih) primerne
oblike in velikosti je na sliki A.1. DolZina mora biti prilagojena globini posode.

9.2.1.2 Naprave za roéno mesanje v velikih posodah

MeSalo (potopno) za mesSanje tekocin v vecjih posadah_(npr.,v hladilnih tankih na posestvih in
zbiralnih cisternah) primerne oblike inivelikosti‘je na sliki A:2.

9.2.2 Naprave za strojno mesanje
9.2.2.1 Vgrajena mesSala
TehniCne zahteve in oblike vgrajenih mesal so odvisne od proizvoda, ki se mesa v cisterni ali posodi.

Uporabljajo se razlicne oblike meSal, za katere pa ni potrebe, da bi bile opisane v tem mednarodnem
standardu.

9.2.2.2 Odstranljiva mesala

Odstranljiva meSala imajo ponavadi vijak in se vstavijo v transportne, zbiralne ali vagonske cisterne
skozi glavno odprtino.

NajboljSi rezultati meSanja se doseZejo v globini, ki ustreza sedmim desetinam polnilne viSine.
Priporodljivo je, da je meSalo nagnjeno pod kotom 5 do 20°, ker to omogoc€a tako navpi¢no meSanje
tekocCine kot vodoravno gibanje.

9.2.3 Naprave za jemanje vzorcev
9.2.3.1 Naprave za vzorcenje

Zajemalko primerne oblike in velikosti za vzor€enje prikazuje slika A.3. StoZ€asta oblika zajemalke
olajSa uporabo.

9.2.3.2 Posode za vzorce

Prostornina posod za vzorce mora biti taka, da jih vzorci skoraj v celoti napolnijo in da omogoca
pravilno mesanje vzorca pred preiskavo ter prepre€uje meSanje med prevozom.
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9.2.3.3 Toplotno izolirana prenosna posoda
Glej dodatek B.
9.3 Vzoréenje

Vso tekoCino je treba temeljito premesati, bodisi z obraanjem, strojnim meSanjem, s prelivanjem iz
ene posode v drugo z enako prostornino, dokler ni doseZena primerna homogenost. Za ta namen se
lahko uporabi oprema, navedena v 9.2.1in 9.2.2.

Vzorec je treba odvzeti takoj po mesanju. Koli€ina vzorca ne sme biti manjSa od 100 ml.
9.3.1 Vzoréenje za mikrobiolo$ko preiskavo

Vedno je treba najprej odvzeti vzorce za mikrobioloSke preiskave in upostevati asepti¢no tehniko, ¢e
je le mogoce iz istih posod kot vzorce za kemi¢no in fizikalno analizo ter senzori¢no preiskavo.

Oprema za vzorcenje in posode za vzorce se sterilizirajo tako, kot je opisano v 5.1.2. Naprej se ravna
tako, kot je opisano v 9.3.2, in uporabljajo se asepti¢ni postopki.

9.3.2 Vzoréenje za kemicno in fizikalno analizo ter senzoriéno preiskavo

V dolo&enih primerih morata biti sterilni oprema za vzoréenje in posoda za vzorce za kemi€no in
fizikalno analizo kot tudi za senzoriéno preiskavo.

9.3.2.1 Majhne posode, molzni in mlekarski vréi
Mleko se temeljito premesa, na primer‘s‘pretakanjem-ali z vrtljivim‘ali potopnim meSalom.
9.3.2.2 Mlecéni tanki ali kadi

Mleko se strojno me$a najmanj 5 minut, doklen i dosezena homogenost. Ce je tank opremljen s
programatorskim megalnim.sistemom,,se lahko vzorgi ze po kratkotrajnpem mesanju (1 do 2 minuti).

Ko je vijak meSala blizu povrSine mleka, se meSalo ne sme uporabiti, saj bi to verjetno povzrocilo
penjenje.

9.3.2.3 Tehtalna posoda

Pri zagotavljanju reprezentativnhega vzorca je pomembno, da je mleko v tehtalni posodi primerno
premesano. Stopnja mesanja, ki se doseze ob zlivanju v tehtalno posodo, niha in ne omogoca
ustreznega vzorcenja. Pomembno je, da se mleko Se dodatno premeSa. S preskusom se ugotovi,
koliko Casa je treba dodatno mesSati. Kadar koli¢ina mleka, ki se vzorci, presega prostornino tehtalne
posode, je treba odvzeti reprezentativni vzorec celotne koli€ine mleka.

9.3.2.4 Velike posode, skladi$éni tanki, zelezniSke in cestne cisterne

V vsakem primeru je treba mleko pred vzorlenjem temeljito premes$ati, npr. strojno, s Cistim
komprimiranim zrakom brez penjenja ali s potopnim meSalom. Ko se uporablja komprimirani zrak, to
ne sme kakorkoli vplivati na proizvod, ki se mes$a.

Obseg mesSanija je odvisen od ¢asa, v katerem je mleko mirovalo.

Ko je vijak meSala blizu povrSine mleka, se meSalo ne sme uporabiti, saj bi to verjetno povzrocilo
penjenje.

MeSanje z uporabo potopnega ali odstranljivega meSala v skladis¢nih tankih ter v Zelezniskih in
cestnih cisternah mora biti izvedeno na naslednji nacin:
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a) ¢e se mleko vzorgi v ¢asu do 30 minut po polnjenju v posodo, se meSa najmanj 5 minut s
potopnim ali vrtljivim mesalom; Ce je bilo mleko v posodi dlje ¢asa, je treba meSanje podaljsati
na najmanj 15 minut

b) Ce je posoda popolnoma napolnjena, kot je ponavadi pri transportnih, cestnih in Zelezniskih
cisternah, se lahko ustrezno me8anje pri mleku, ki Ze kaze znake izlo€anja mascobe, doseze
samo s strojnim meSanjem

V veliki posodi, ki ima iztok na dnu ali pipo za vzoréenje na drugem mestu, ostane na iztoku le majhna
kolicina mleka, ki niti po meSanju ni reprezentativha za celotno vsebino posode. Zato je najbolje
vzorditi skozi vratca. Ce se vzordi skozi iztoéni ventil ali pipo za vzoréenje, je treba iztogiti dovolj
mleka, da vzorci resnicno pomenijo celoto.

Ucinkovitost meSalne metode mora ustrezati namenu predvidene analize. Merilo zanjo je ponovljivost
rezultatov analize vzorcev, ki se vzamejo bodisi iz razliénih delov celote ali pa iz odtoka iz tanka v
intervalih med praznjenjem.

9.3.2.5 Posode razli€nih oblik

Za vzorcenije iz plitvih posod je potrebna posebna oprema.

9.3.2.6 Razdeljene kolicine

Kadar ni treba preiskati posameznega dela celotne koli¢ine zbranega mleka, se po mesanju vsebine
odvzame reprezentativna koli¢ina iz vsake posode in v zapisniku o vzoréenju navedeta koli€ina ter

posoda, iz katere je bila odvzeta, kot je navedeno v 4.4.

Nato se zmesajo deli teh reprezentativnih koli€in v koli¢inah, ki so proporcionalne velikosti posod, iz
katerih so bile vzete. Po mesanju sesodvzamejo yvzorci iz'te meSanice.

9.3.2.7 Vzorcéenje iz zaprtih sistemov

Pri odvzemu vzorcevliz/tehisistemov/(npr.2linijcza’kratkotrajno’ sterilizacijo;/“asepti¢ne tehnike), Se
posebej za mikrobiolodke analize,”jectreba “upostevationavodila’za delovanje vgrajene opreme za
vzoréenje.

9.3.2.8 Prodajna pakiranja

Vsebina neposkodovanega in neodprtega pakiranja je vzorec.

9.3.3 Uporabnost pri drugih proizvodih, razen mleka

9.3.3.1 Pinjenec, fermentirano mleko in aromatizirano mleko

Vzordi se po primerni metodi, ki se izbere med opisanimi za mleko, vendar Se preden bi lahko priSlo
do izlo€anja masc&obe ali drugih trdnih delcev. V nasprotnem primeru se odvzame reprezentativni
vzorec iz homogenega proizvoda, kot je opisano v 9.3.1.

9.3.3.2 Smetana

Ce se za me$anje smetane uporablja potopno ali strojno mesalo, je treba z njim temeljito premesati
vse plasti smetane v posodi od dna do vrha.

Da se prepreli penjenje, stepanje ali metenje smetane, se kolut medala med meSanjem ne sme
dvigati nad povrsino smetane. Za mesanje se lahko uporablja oprema, opisana v 9.2.1 (glej sliki A.1 in
A.2). Ce se uporablja strojno meSalo, je treba preprediti vnos zraka.

9.3.3.3 Sirotka

Izbere se primerna metoda izmed tistih, ki so opisane za mleko.
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