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Avant-propos 

L’ISO (Organisation internationale de normalisation) est une fedération 
mondiale d’organismes nationaux de normalisation (comités membres de 
I’ISO). L’elaboration des Normes internationales est en général confiée aux 
comites techniques de I’ISO. Chaque comite membre interesse par une 
etude a le droit de faire partie du comite technique cree à cet effet. Les 
organisations internationales, gouvernementales et non gouvernemen- 
tales, en liaison avec I’ISO participent également aux travaux. L’ISO colla- 
bore etroitement avec la Commission électrotechnique internationale (CEI) 
en ce qui concerne la normalisation électrotechnique. 

Les projets de Normes internationales adoptes par les comites techniques 
sont soumis aux comités membres pour vote. Leur publication comme 
Normes internationales requiert l’approbation de 75 % au moins des co- 
mites membres votants. 

La Norme internationale ISO 9768 a ete Alaboree par le comité technique 
lSO/TC 34, Produits agricoles alimentaires, sous-comité SC 8, Th& 

Cette deuxieme Adition annule et remplace la première édition 
(ISO 9768:1990), dont elle constitue une revision technique. 

L’annexe A de la presente Norme internationale est donnée uniquement 
à titre d’information. 
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NORME INTERNATIONALE Q ISO ISO 9768:1994(F) 

Thé - Détermination de l‘extrait à l’eau 

1 Domaine d’application 

La présente Norme internationale prescrit une me- 
thode de détermination de l’extrait à l’eau obtenu à 
partir du the. 

2 Référence normative 

La norme suivante contient des dispositions qui, par 
suite de la reférence qui en est faite, constituent des 
dispositions valables pour la présente Norme interna- 
tionale. Au moment de la publication, l’édition indi- 
quée etait en vigueur. Toute norme est sujette à 
révision et les parties prenantes des accords fondes 
sur la présente Norme internationale sont invitées à 
rechercher la possibilite d’appliquer l’édition la plus 
récente de la norme indiquee ci-apres. Les membres 
de la CEI et de I’ISO possedent le registre des Nor- 
mes internationales en vigueur à un moment donne. 

ISO 1573:1980, Th6 - Ddtermination de la perte de 
masse à 103 OC. 

5 Appareillage 

Materiel courant de laboratoire, et en particulier ce qui 
suit: 

5.1 Étuve, à temperature constante, ventilee, r& 
glable à 103 OC & 2 OC. 

5.2 Creuset, en verre fritte borosilicaté, de porosité 
P160 (indice de porosité B 160 prn, < 250 pm), de 
40 mm de diametre et 70 ml de capacite. 

5.3 Dessiccateur, contenant un agent déshydratant 
efficace. 

5.4 Ballon, de 500 ml de capacité, muni d’un réfri- 
gerant à reflux. 

5.5 Fiole h filtrer, de 1 I de capacité, pour filtration 
sous vide. 

3 Définition 

Pour les besoins de la presente Norme internationale, 
la definition suivante s’applique. 

3.1 extrait B l’eau: Les substances solubles ex- 
traites d’une prise d’essai par l’eau bouillante dans les 
conditions spécifiées dans la presente Norme inter- 
nationale, exprimées en pourcentage en masse par 
rapport à la matiere sèche. 

4 Principe 

Extraction, à l’eau bouillante sous reflux, des sub- 
stances solubles d’une prise d’essai du produit, fil- 
tration, lavage, sechage et pesbe du rbsidu insoluble 
dans l’eau chaude. Calcul de l’extrait à l’eau. 

5.6 Tamis d’essais, de 1,4 mm et 3 mm d’ouver- 
ture de pores. 

5.7 Balance analytique, precise à 0,001 g, pres. 

6 Échantillonnage 

II est important que le laboratoire reçoive un Achan- 
tillon reellement représentatif, non endommage ou 
modifie lors du transport ou de l’entreposage. 

L’échantillonnage ne fait pas partie de la m&hode 
spécifiée dans la présente Norme internationale. Une 
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ISO 9768:1994(F) 

methode d’échantillonnage recommandee est donnee 
dans I’ISO 1839.l) 

où 
7 Préparation de l’échantillon pour essai 

Utiliser un echantillon pour essai, de teneur en ma- 
tiere sèche connue, determinee a l’aide de la me- 
thode spécifiée dans NS0 1573. 

Les thes dont 60 % ou plus sont retenus sur un tamis 
de 1,4 mm doivent être broyés de maniere a passer 
au travers d’un tamis de 3 mm avant analyse. 

8 Mode opératoire 

NOTE 1 Au cas où ii est nécessaire de contr6ler si les 
conditions de répétabilité sont remplies, effectuer deux dé- 
terminations sur le même échantillon pour essai. 

8.1 Préparation du creuset 

Chauffer le creuset propre (5.2) pendant 1 h dans 
I’etuve (5.1) réglee à 103 OC. Laisser refroidir dans le 
dessiccateur (5.3) et peser a 0,001 g près. 

8.2 Prise d’essai 

Peser, a 0,001 g près, dans le ballon (5.4), 2 g de 
l’échantillon pour essai (article 7). 

8.3 Détermination 10.2 Reproductibilité 

Ajouter, à la prise d’essai (8.2), 200 ml d’eau distillee 
ou de pureté au moins équivalente, chaude, porter et 
maintenir a ebullition douce sous reflux pendant 1 h, 
en agitant le ballon de temps en temps par tour- 
noiement. Filtrer à chaud sous pression reduite sur le 
creuset préparé (8.1), en utilisant la fiole a filtrer 
(5.5). Répéter les opérations en rinçant le ballon avec 
de l’eau distillee chaude et en versant la totalité du 
résidu insoluble dans le creuset. Finalement, laver le 
residu avec 200 ml d’eau distillee chaude. Secher le 
résidu par aspiration. Chauffer le creuset et son 
contenu dans l’étuve (5.1) réglee à 103 “C pendant 
16 h (une nuit). Laisser refroidir dans le dessiccateur 
(5.3) et peser a 0,001 g près. 

(~xw)-(“lxloo) xl()o 
moxw 

nio est la masse, en grammes, de la prise 
d’essai; 

est la masse, en grammes, du residu in- 
soluble séché; 

W est la teneur en matiere séche, exprimée 
en pourcentage en masse, de l’échantillon 
pour essai. Elle est égale a 100, moins la 
perte de masse à 103 OC, determinee par 
la méthode décrite dans I’ISO 1573. 

10 Fidélité 

Voir annexe A pour les résultats statistiques des es- 
sais interlaboratoires. 

10.1 Répétabilité 

La difference absolue entre deux resultats d’essai in- 
dependants, obtenus a l’aide de la même méthode 
sur un matériau identique soumis à l’essai dans le 
même laboratoire et par le même opérateur utilisant 
le même appareillage et dans un court intervalle de 
temps, ne doit pas être supérieure a 1,0 % (dm). 

La difference absolue entre deux resultats d’essai in- 
dividuels, obtenus à l’aide de la même methode sur 
un materiau identique soumis à l’essai dans des la- 
boratoires differents par des opérateurs differents 
utilisant des appareillages différents, ne doit pas être 
supérieure a 2,5 % (Mm). 

11 Rapport d’essai 

Le rapport d’essai doit indiquer 

- la methode selon laquelle I I échanti Ilonnage a été 
effectue, si elle est connue 

- la methode utilisée, 
9 Calcul 

- le résultat d’essai obtenu, et 
L’extrait à l’eau de I’echantillon pour essai, exprime 
en pourcentage en masse par rapport a la matiere 
séche, est donne par la formule 

- si la répétabilité a eté vérifiée, le resultat final cite 
qui a Ate obtenu. 

1) ISO 1839: 1980, Thb - Échantillonnage. 
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<Q ISO ISO 9768:1994(F) 

II doit, en outre, mentionner tous les details opératoi- 
res non prévus dans la présente Norme internationale, 
ou facultatifs, ainsi que les incidents eventuels sus- 
ceptibles d’avoir agi sur le resultat d’essai. 

Le rapport d’essai doit donner tous les rensei- 
gnements necessaires à l’identification complete de 
l’echantillon. 
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Annexe A 
(informative) 

Résultats statistiques des essais interlaboratoires sur le thé 

Quatre essais interlaboratoires, réalisés entre 1984 et 1989 dans le cadre de l’Organisation internationale de nor- 
malisation, ont donne les rkultats statistiques suivants (déterminés selon NS0 57252)) indiqués ci-aprés. 

I Année I 1984 I 1986 I 1988 I 1989 

Nombre de laboratoires 7 21 16 10 

Nombre d’échantillons 3 6 6 3 

I Répétabilité, r 1 0,877 à 1,259 1 0,677 à 1,114 1 1,37 à 1,60 1 0,50 à 0,63 

I Reproductibilité, R l 1,252 à 1,422 1 1,871 à 2,934 1 4,69 à 6,19 1 1,02 à 1,45 

2) ISO 5725:1986, Fid&ite des méthodes d’essai - D6termination de la rdpétabilité et de la reproductibilité d’une méthode 
d’essai normalisée par essais in terlabora toires. 
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ICS 67.140.10 

Descripteur: produit agricole, produit vbg&al, tM, essai, essai à temperature d%bullition, dhrmination, extrait aqueux. 

Prix bas6 sur 3 pages 
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