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Предисловие 

Международная организация по стандартизации (ISO) является всемирной федерацией 
национальных организаций по стандартизации (комитетов-членов ISO). Разработка международных 
стандартов обычно осуществляется техническими комитетами ISO. Каждый комитет-член ISO, 
заинтересованный в деятельности, для которой был создан технический комитет, имеет право быть 
представленным в этом комитете. Международные организации, правительственные и 
неправительственные, имеющие связи с ISO, также принимают участие в работах. ISO 
непосредственно сотрудничает с Международной электротехнической комиссией (IEC) по всем 
вопросам электротехнической стандартизации. 

Международные стандарты разрабатываются в соответствии с правилами, приведенными в 
Директивах ISO/IEC, Часть 2. 

Основная задача технических комитетов состоит в подготовке международных стандартов. Проекты 
международных стандартов, одобренные техническими комитетами, рассылаются комитетам-членам 
на голосование. Их опубликование в качестве международных стандартов требует одобрения, по 
меньшей мере, 75 % комитетов-членов, принимающих участие в голосовании. 

Следует иметь в виду, что некоторые элементы настоящего документа могут быть объектом патентных 
прав. ISO не должен нести ответственность за идентификацию какого-либо одного или всех патентных 
прав. 

ISO 8262-3IDF 124-3 подготовлен Техническим комитетом ISO/TC 34, Пищевые продукты, 
Подкомитетом SC 5, Молоко и молочные продукты, и Международной федерацией молочной 
промышленности (IDF). Этот стандарт должен быть опубликован совместно ISO и IDF. 

Настоящее издание ISO 8262-3IDF 124-3 отменяет и заменяет ISO 8262-3:1987, который был 
подвергнут незначительному пересмотру 

ISO 8262IDF 124 cостоит из следующих частей под общим заголовком Продукты молочные и 
пищевые продукты на основе молока. Определение содержания жира гравиметрическим методом 
Вейбулла-Бернтропа (Контрольный метод): 

 Часть 1. Продукты детского питания 

 Часть 2. Мороженое и смеси для мороженого 

 Часть 3. Специальные случаи 
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Предисловие 

Международная федерация молочной промышленности (IDF) является всемирной федерацией 
предприятий молочной отрасли, каждый член которой представлен в ней своим национальным 
комитетом. Каждый национальный комитет имеет право быть представленным в Постоянных 
комитетах IDF, осуществляющих техническую работу. IDF сотрудничает с ISO по вопросам разработки 
стандартных методов анализа и отбора проб молока и молочных продуктов. 

Проекты международных стандартов, принятые Рабочими группами и Постоянными комитетами, 
рассылаются национальным комитетам для голосования. Их опубликование в качестве 
международных стандартов требует одобрения не менее 50 % национальных комитетов IDF, 
принимающих участие в голосовании. 

Следует иметь в виду, что некоторые элементы настоящего документа могут быть объектом патентных 
прав. IDF не должен нести ответственность за идентификацию какого-либо одного или всех патентных 
прав. 

ISO 8262-3IDF 124-3 подготовлен Международной федерацией молочной промышленности (IDF) и 
Техническим комитетом ISO/TC 34, Пищевые продукты, Подкомитетом SC 5, Молоко и молочные 
продукты. Этот стандарт должен быть опубликован совместно IDF и ISO. 

Вся работа была проведена совместной группой экспертов ISO/IDF/AOAC по Определению жира (E 31), 
под руководством ее председателя, м-ра Дж. Иессеса (Нидерланды). 

Настоящее издание ISO 8262-3IDF 124-3 отменяет и заменяет IDF IDF 126A:1988, который был 
подвергнут незначительному пересмотру. 

ISO 8262IDF 124 cостоит из следующих частей под общим заголовком Продукты молочные и 
пищевые продукты на основе молока. Определение содержания жира гравиметрическим методом 
Вейбулла-Бернтропа (Контрольный метод): 

 Часть 1. Продукты детского питания 

 Часть 2. Мороженое и смеси для мороженого 

 Часть 3. Специальные случаи 
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Введение 

Настоящий международный стандарт был подготовлен в рамках разработки серии контрольных 
методов, гармонизированных в наиболее возможной степени, для гравиметрического определения 
содержания жира в молоке, молочных продуктах и пищевых продуктах на основе молока. Эти методы 
основаны на принципах Розе-Готлиба (RG), Вейбулла-Бернтропа (WB) или Шмидта-Бондзински-
Ратзлафа (SBR) . 

Для данной части ISO 8262IDF 124, рассматривающей нежирные продукты на основе молока и 
нежирные жидкие, концентрированные или сухие молочные продукты и/или продукты, содержащие 
нерастворимые немолочные компоненты, был выбран метод на основе принципа WB по следующим 
причинам: 

a) метод RG не применим в случае присутствия заметного количества свободных жирных кислот, а 
также в том случае, когда продукт содержит комки и/или немолочные компоненты, не растворимые 
в аммиаке, которые служат причиной неполной экстракции жира; 

b) метод SBR не применим из-за значительного содержания лактозы, которая при кислотном 
гидролизе дает рост соединений, экстрагируемых эфиром, и таким образом приводит к 
завышенным значениям содержания жира; 

c) метод WB, хотя также включает кислотный гидролиз, не оказывает неблагоприятного влияния на 
образование соединений, экстрагируемых эфиром, так как кислый гидролизат фильтруют и 
промывают, а сухой остаток на фильтре не содержит соединений, экстрагируемых петролейным 
эфиром; 

d) описанный метод уже используется для этой цели во многих странах. 

Первоначально метод Вейбулла был разработан для хлеба; значительно модифицированный метод, 
установленный в настоящем международном стандарте, разработан Бернтропом. Данная 
модификация метода нашла широкое применение для определения содержания жира во многих типах 
пищевых продуктов. 
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