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Предисловие 

ISO (Международная Организация по Стандартизации) является всемирной федерацией 
национальных организаций по стандартизации (комитетов-членов ISO). Разработка международных 
стандартов обычно осуществляется техническими комитетами ISO. Каждый комитет-член ISO, 
заинтересованный в деятельности, для которой был создан технический комитет, имеет право быть 
представленным в этом комитете. Международные организации, правительственные и 
неправительственные, имеющие связи с ISO, также принимают участие в работах. ISO 
непосредственно сотрудничает с Международной Электротехнической Комиссией (IEC) по всем 
вопросам электротехнической стандартизации. 

Проекты международных стандартов, одобренные техническими комитетами, рассылаются комитетам-
членам на голосование. Их опубликование в качестве международных стандартов требует одобрения, 
по меньшей мере, 75 % комитетов-членов, принимающих участие в голосовании. 

Следует иметь в виду, что некоторые элементы настоящего документа могут быть объектом патентных 
прав. ISO не должен нести ответственность за идентификацию какого-либо одного или всех патентных 
прав. 

ISO 12082⎪IDF 52 подготовлен Техническим комитетом ISO/TC 34, Пищевые продукты, Подкомитетом 
SC 5, Молоко и молочные продукты, и Международной федерацией молочной промышленности (IDF). 
Этот стандарт должен быть опубликован совместно ISO и IDF. 

Настоящее издание ISO 12082⎪IDF 52 отменяет и заменяет ISO 12082:1997, который был подвергнут 
незначительному пересмотру. 
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Предисловие 

IDF (Международная федерация молочной промышленности) является всемирной федерацией 
предприятий молочной отрасли, каждый член которой представлен в ней своим национальным 
комитетом. Каждый национальный комитет имеет право быть представленным в Постоянных 
комитетах IDF, осуществляющих техническую работу. IDF сотрудничает с ISO по вопросам разработки 
стандартных методов анализа и отбора проб молока и молочных продуктов. 

Проекты международных стандартов, принятые Рабочими группами и Постоянными комитетами, 
рассылаются национальным комитетам для голосования. Их опубликование в качестве 
международных стандартов требует одобрения не менее 50 % национальных комитетов IDF, 
принимающих участие в голосовании. 

Следует иметь в виду, что некоторые элементы настоящего документа могут быть объектом патентных 
прав. IDF не должен нести ответственность за идентификацию какого-либо одного или всех патентных 
прав. 

ISO 12082⎪IDF 52 подготовлен Международной федерацией молочной промышленности (IDF) и 
Техническим комитетом ISO/TC 34, Пищевые продукты, Подкомитетом SC 5, Молоко и молочные 
продукты. Этот стандарт должен быть опубликован совместно IDF и ISO. 

Вся работа была проведена совместной ISO/IDF/AOAC Группой экспертов по Определению 
содержания лактозы, лактулозы и лактатов (Е401) под руководством м-ра Е. Лангриджа 
(Великобритания). 

Настоящее издание ISO 12082⎪IDF 52 отменяет и заменяет стандарт IDF 52A:1992, который был 
подвергнут незначительному пересмотру.  
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Сыры плавленые и продукты на основе плавленых сыров. 
Расчет содержания добавленных цитратных эмульгаторов 
и подкислителей/регуляторов рН, в пересчете на лимонную 
кислоту 

1 Область применения 

Настоящий международный стандарт устанавливает метод расчета приблизительного содержания 
добавленных цитратных эмульгаторов и подкислителей/регуляторов рН, в пересчете на лимонную 
кислоту, в плавленых сырах и продуктах на основе плавленых сыров. Метод применим к таким 
плавленым сырам и продуктам на их основе, основные компоненты которых (кроме сухого молока 
и/или сухой сыворотки) не содержат существенных количеств лимонной кислоты. 

2 Нормативные ссылки 

Следующие ссылочные нормативные документы являются обязательными при применении данного 
документа. Для жестких ссылок применяется только цитированное издание документа. Для плавающих 
ссылок необходимо использовать самое последнее издание нормативного ссылочного документа 
(включая любые изменения). 

ISO/TS 2963⎪IDF/RM 34, Продукты на основе сыров и плавленых сыров. Определение содержания 
лимонной кислоты. Ферментативный метод 

ISO 5765-1⎪IDF 79-1, Молоко сухое, сухие молочные смеси для мороженого и плавленый сыр. 
Определение содержания лактозы. Ферментативные методы. Часть 1. Ферментативный метод с 
использованием глюкозы в качестве составной части лактозы 

ISO 5765-2⎪IDF 79-2, Молоко сухое, сухие молочные смеси для мороженого и плавленый сыр. 
Определение содержания лактозы. Ферментативные методы. Часть 2. Ферментативный метод с 
использованием галактозы в качестве составной части лактозы 

3 Термины и определения 

Применительно к настоящему документу используются следующие термины и определения. 

3.1 
содержание добавленных цитратных эмульгаторов и подкислителей/регуляторов рН в 
плавленых сырах и продуктах на основе плавленых сыров 
content of added citrate emulsifying agents and acidifiers/pH-controlling agents in processed cheese 
and processed cheese products 
содержание лимонной кислоты, рассчитанное в соответствии с методикой, установленной в этом 
международном стандарте 

ПРИМЕЧАНИЕ Содержание лимонной кислоты выражается в виде массовой доли в процентах. 
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4 Принцип 

Определяют общее содержание лимонной кислоты в пробе и делают поправку на содержание 
лимонной кислоты в сухом молоке и/или сухой сыворотке, причем последнее содержание 
рассчитывают с помощью постоянного соотношения содержания лимонной кислоты к содержанию 
лактозы, равного 0,04, для сухого молока и/или сухой сыворотки. 

5 Методика 

Определяют содержание лимонной кислоты в пробе по методу, установленному в международном 
стандарте SO/TS 2963. 

Определяют содержание лактозы в пробе по методу, установленному в международных стандартах 
ISO 5765-1⎪IDF 79-1 или ISO 5765-2⎪IDF 79-2. 

6 Расчет и выражение результатов 

Рассчитывают содержание добавленных цитратных эмульгаторов и подкислителей/регуляторов рН, wa, 
в виде массовой доли лимонной кислоты в процентах, по следующей формуле: 

wa = wc − r wl 

где 

wc содержание лимонной кислоты в пробе, в виде массовой доли в процентах; 

wl содержание лактозы в пробе, в виде массовой доли в процентах; 

r постоянное соотношение содержания лимонной кислоты к содержанию лактозы для сухого 
молока и/или сухой сыворотки (r = 0,04). 

ПРТМЕЧАНИЕ Сухая сыворотка, полученная из сыворотки с различным химическим составом, например, 
сладкой или кислой сыворотки, может иметь другое соотношение содержания лимонной кислоты к содержанию 
лактозы. 

Выражают результаты с точностью до второго десятичного знака. 

7 Протокол испытания 

Протокол испытания должен содержать: 

a) всю информацию, необходимую для полной идентификации пробы; 

b) используемый метод отбора проб, если известен; 

c) используемый метод испытания со ссылкой на настоящий международный стандарт; 

d) все подробности, не указанные в этом международном стандарте, или рассматриваемые как 
необязательные, вместе с подробностями всех побочных обстоятельств, которые могут повлиять 
на результат(ы) испытания; 

e) полученный(е) результат(ы) или в случае проверки повторяемости конечный полученный 
результат. 
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