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Foreword

ISO (the International Organization for Standardization) is a woridwide federation of national
standards institutes {ISO member bodies}. The work of developing International Standards is car-
ried out through ISO technical committees. Every member body interested in a subject for which
a technical committee has been set up has the right to be represented on that committee. Interna-
tional organizations, governmental and non-governmental, in liaison with ISO, also take part in
the work.

Draft international Standards adopted by the technical committees are circulated to the member
bodies for approval before their acceptance as International Standards by the 1SO Councit.

International Standard 1SO 676 was developed by Technical Committee ISO/TC 34, Agricultural
food products, and was circulated to the member bodies in January 1981.

It has been approved by the member bodies of the following countries :

Austria Italy Romania

Brazil Kenya South Africa, Rep. of
Canada Korea, Dem. P. Rep. of Spain

Chile Korea, Rep. of Sri Lanka
Czechoslovakia Malaysia Thailand

Egypt, Arab Rep. of Netherlands Turkey

France Pakistan United Kingdom
Hungary Peru USSR

india Phiiippines Yugoslavia

fran Poland

Israel Portugal

The member body of the following country expressed disapproval of the document on technical
grounds :

USA

This International Standard cancels and replaces ISO Recommendation R 676-1968, of which it
constitutes a technical revision.

Avant-propos

L'1SO (Organisation internationale de normalisation) est une fédération mondiale d’organismes
nationaux de normalisation (comités membres de I'1SQ). L'élaboration des Normes internationa-
les est confiée aux comités techniques de I'ISO. Chaque comité membre intéressé par une étude
a le droit de faire partie du comité technique correspondant. Les organisations internationales,
gouvernementales et non gouvernementales, en liaison avec 'lSO, participent également aux tra-
vaux.

Les projets de Normes internationales adoptés par les comités technigues sont soumis aux comi-
tés membres pour approbation, avant leur acceptation comme Normes internationales par le
Conseil de I''SO.

La Norme internationale ISOQ 676 a été élaborée par le comité technique 1SQO/TC 34, Produits
agricoles alimentaires, et a été soumise aux comités membres en janvier 1981.

Les comités membres des pays suivants |’ont approuvée :

Afrique du Sud, Rép. d’ Inde Portugal
Autriche Iran Roumanie
Brésil Israél Royaume-Uni
Canada Italie Sri Lanka
Chili Kenya Tchécoslovaquie
Corée, Rép. de Malaisie Thailande
Corée, Rép. dém. p. de Pakistan Turquie
Egypte, Rép. arabe d Pays-Bas URSS
Espagne Pérou Yougoslavie
France Philippines

Hongrie Pologne

Le comité membre du pays suivant I'a désapprouvée pour des raisons techniques :

USA

Cette Norme internationale annule et remplace la Recommandation iISO/R 676-1968, dont elle
constitue une révision technique.



BeepgeHue

NCO (MexxgyHapogHaa Opranusauuna no CTaHaapTusauvu) ABNAETCA BCEMUPHOM dhefepaumen
HaunoHanbHbIX OpraHM3auuMn no cTaHgapTmsaymm (KommnTeTos-uneHoB NCO). JeATenbHOCTbL NO
paspa6oTke MexpgyHapoaHbix CTaHAapTOB NpOBOAUTCA TEXHUUECKUMMU KOMMTeTamu MCO.
Ka)kgbiit KOMUTET-UNeH, 3aHUTEepPecOBaHHbIN B BEATENLHOCTU, ANA KOTOPO# 6bIN CO3HaH TeXHU-
HYECKU# KOMUTET, UMeeT NPaBO 6bITb NPeACTaBNeHHbIM B 3TOM KOMUTETe. MexxayHapogHble npa-
BUTEMbCTBEHHbIE U HenpaBMTenbCTBEHHble OpraHusauum, umewowme ceasm ¢ UCO, Takxke
NPUHUMaIOT yyacTue B paboTax.

NpoekTb! MexayHapogHbix CTaHAapTOB, NPUHATLIE TEXHUYECKUMKU KOMUTETaMWN, pacceinalTca
KOMUTETaM-uneHam Ha ofqo6peHmne nepef ux yTsepxxgeHuem CoseTom MCO B kadecTse MexgyHa-
poaHsix CTaHaapTos.

MexpgyHapoaHbln CTaHgapT UCO 676 6bin paspa6oTaH TexHuueckuMm KomuTeTom UCOITK 34,
CenbckoxozalcmsaeHHble nuuwiesblie NPOJyKMbl, N pa3ocnaH KOMUTeTam-uneHam B AHsape 1981

roga.

OH 6bIN 0f06pPEH KOMUTETaMU-YNIEHaMK CNedylownX CTpaH :

ABCTpUM KHAP TaunaHga
Bpaaunum Kopew, Pecny6nunku Typuuu
BeHrpuu Manawn3uun dununnuH
ErnnTa HungepnaHpos PpaHunm
M3pauns Makucrana YexocnoBaknun
UHgnun Nepy Yunn

MpaHa Monbuwu Wpw Nanxa
Ncnanun Moptyranuu lOrocnaenu
NTannu PyMbIHUM HOXHO-AdbpukaHckom
KaHaghb! CoeguHeHHOro KoponescTea Pecny6nuku
KeHuun CcCccP

[JOKYMEHT 6biN1 OTKNOHEH NO TeXHUUYECKUM NpvynHaM KOMNTETOM-YNeHOM crnefyloulen cTpaHsl :

CLA

HacTtoawmn MexayHapoaHbin CTaHgapT aHHynupyeT v 3ameHAeT PekomeHgaunio MCO/P 676-1968
v ABNAETCA e TEXHUYECKON PeBU3nen.

© International Organization for Standardization, 1982 e
© Organisation internationale de normalisation, 1982 e
© MexgyHapogHan OpraHnsauua no Crangaptusayuu, 1982 @

Printed in Switzerland/Imprimé en Suisse/WsgaHo B Weenyapun
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INTERNATIONAL STANDARD
NORME INTERNATIONALE
MEXXAVHAPOAHbINA CTAHAAPT

ISO 676-1982 (E/F/R)
NCO 676-1982 (A/®/P)

Spices and
condiments —
Nomenclature —
First list

Scope and field of
application

This International Standard gives a first
list of names of spices and condiments,
in English, French and Russian.

Definition

spices and condiments: Natural
vegetable products or mixtures thereof,
free from extraneous matter, used for
flavouring, seasoning and imparting
aroma to foods.

NOTE — The term applies equally to the
product in the whole form or in the ground
form.

Nomenclature

NOTE —~ Some of the spices and con-
diments given in the following list may not
be in use as such in some countries.

Epices —
Nomenclature —
Premiére liste

Objet et domaine
d’application

La présente Norme internationale établit
une premiére liste de noms d’épices, en
anglais, francais et russe.

Définition

épices : Produits végétaux naturels ou
mélanges de ceux-ci, exempts de matiée-
res étrangéres, utilisés pour donner de
la saveur et de I'ardme et pour assaison-
ner les aliments.

NOTE — Le terme est applicable a la fois au
produit entier et au produit en poudre.

Nomenclature

NOTE — Certaines des épices indiquées
dans la liste suivante peuvent ne pas étre uti-
lisées en tant que telles dans certains pays.

MpaHocTu n
npunpasbl —
HomeHknatypa —
MepBbl# cNUCOK

O61beKkT u obnacTb
NpUMeHeHUn

Hactoruwuin MexpgynapoaHbiin CrangapTt
faeT nepBblW nepeyeHb HAUMEHOBAHUW
NPAHOCTEN U NpUNpasB Ha aHrMUWUCKOM,
PpaHLy3CKOM U PYCCKOM A3blKax.

Onpepgenenne

NPAHOCTH M npunpasbl : HaTypansHble
pacTuTenbHble NPOAYKTbI UMK UX CMECH,
CBO60AHbIE OT MOCTOPOHHUX BEWeECTs,
ucrnonbayeMmble ANA NPUAAHUA  BKyca,
npuNpaBbl U NPULAHUMA apoMarta nuue.

NMPUMEYAHUE — TepmuH npumMeHMM B paBHOR
CTeneHu Kak K Lenomy pacTeHuio, Tak U K npo-
AYKTY, NONYy4aeMOMY U3 Hero.

HomeHknartypa
NMPAMEYAHWUE — HekoTopsble NPAHOCTY W
npunpasbl, NepedUcneHHbie BbiWle, MOryT B

OTpenbHbIX CTpaHax
KayecTse TakOBbIX,

He ynoTpe6NATLCA B



ISO 676-1982 (E/F/R)
NCO 676-1982 (A/®/P)

No. Botanical name Part used English common name
Ne Nom botanique Partie utilisée Nom commun en francais
N© Boranuyeckoe Ha3BaHne Wcnonbiyeman 4actb Pycckoe obiyee HanmeHoBanne
1 | Acorus calamus Linnaeus E} Rhizome E) Sweet flag
F) Rhizome F) Acore
R) KopeHb R}  Awuwp
2 | Aframomum angustifolium E)  Fruit and seed E) Madagascar cardamom
(Sonnerat) K. Schumann F)  Fruit et graine F} Cardamome de Madagascar
R} TMnoasl n cemexa R) KapgaMoH Magarackapckumn
3 | Aframomumn hanburyi E) Fruit and seed E) Cameroons cardamom
K. Schumann F)  Fruit et graine F) Cardamome du Cameroun
R) Mnogbl n cemena R} KappaMmoH KamepyHCKWW
4 | Aframomum korarima E} Fruit and seed E} Korarima cardamom
(Pereira) Engler F}  Fruit et graine F) Aframome d’'Ethiopie
R) Mnogb! n cemeHa R) KappamoHn acbnonckun
5 | Aframomum melegueta E)  Fruit and seed E) Grains of paradise or
(Roscoe) K. Schumann Guinea grains
F)  Fruit et graine F) Maniguette ou Graine de paradis
R) Mnogbl n cemexa R) KapgaMoOH rBUHEWCKUWM
6 | Allium ascalonicum Linnaeus E) Bulb E) Shallot
F) Bulbe F) Echalotte
R) Kny6Hu R) WanoT (pasHOBMAHOCTb NykKa)
7 | Allium cepa Linnaeus E} Bulb (dehydrated) E) Dehydrated onion
F) Bulbe (déshydraté) F} Oignon déshydraté
R) Kny6Hn R) nNyx
8 | Allium fistulosum Linnaeus E) Leaf E) Welsh onion or stone leek
F) Feuille F) Ciboule
R) Nuctea R} Nyk-6aTyH
9 | Allium sativum Linnaeus E) Bulb (dehydrated) E) Dehydrated garlic
F) Bulbe {déshydraté) F) Ail déshydraté
R}  Kny6Hu R) YecHok
10 | Allium schoenoprasum Linnaeus E) Leaf E} Chive
F) Feuille F} Ciboulette ou Civette
R) NucTen R} Nyk-wHut
11 | Alpinia galanga (Linnaeus) E) Rhizome E) Languas galanga, or galanga
Willdenow syn. Languas galanga F) Rhizome F) Galanga
(Linnaeus) Stuntze
R) KopeHb R} Tanawra
12 | Amomum aromaticum Roxburgh E)  Fruit and seed E) Bengal cardamom
F)  Fruit et graine F) Cardamome du Bengale
R) TMnogbl n cemeHa R) KappamoH 6eHranbCckumn
13 | Amomum kepulaga Sprague et E) Fruit and seed E) Round cardamom or
Burkill syn. Amomum compactum Chester cardamom or
Solander ex Maton Siam cardamom
F}  Fruit et graine F) Cardamome ronde
R) Mnogb! n cemeHa R) KappaMoOH cMamckuin




ISO 676-1982 (E/F/R)
NCO 676-1982 (A/D/P)

No. Botanical name Part used English common name
No Nom botanique Partie utilisée Nom commun en francais
N© BoTaHuueckoe HazBaHue Ucnonb3yeman yacTh Pycckoe o6uee HaumeHoBaHue
14 | Amomum krervanh Pierre ex E) Fruit and seed E) Cambodian cardamom
Gagnepain F}  Fruit et graine F) Cardamome Kravanh ou Krervanh
R} Mnogbl u cemexa R) KapgamoH KaMBOR KUMNCKM it
15 | Amomum subulatum Roxburgh E)  Fruit and seed E) Greater indian cardamom or
Nepal cardamom
F)  Fruit et graine F} Cardamome du Népal
R) TMnogbl n cemeHa R} KapgaMOH HenanbCKW
16 | Anethum graveolens Linnaeus E)  Fruit and leaf E) Dill seed, dill weed
F)  Fruit et feuille F) Aneth
R} Mnopgbl v NucTbA R} Ykpon
17 | Angelica archangelica Linnaeus E)  Fruit, young stem and root E} Angelica
F)  Fruit, tige trés jeune et racine F)  Angélique
R) Mnoabl, Monogown cTebenb u R)  Aaruns
KOpeHb
18 | Anthriscus cerefolium (Linnaeus) E) Leaf E) Chervil
G.F. Hoffmann F) Feuille F)  Cerfeuil
R} Nuctena R} Kepsenb
19 | Apium graveolens Linnaeus E) Seed E} Celery
F} Graine F) Céleri ou Ache des marais
R) KopHM, nucTbA R) Cenbgepen
20 | Apium graveolens Linnaeus E} Plant E) Celeriac
var. rapaceum (P. Miller) Gaudin F) Plante F) Céleri en branches ou
Céleri variété
R) PacteHue R) Cenbpaepew, pasHOBUAHOCTb
21 | Armoracia rusticana (Gaertner) E) Root E) Horse-radish
B. Meyer et Scherbius F) Racine F) Raifort
R} KopeHb R) XpeH
22 | Artemisia dracunculus Linnaeus E) Leaf and flowering top E) Tarragon
F) Feuille et sommité florale F) Estragon
R} NncTbA 1 BepxHAA 4acTb R} Q3ctparoH
LBETKa
23 | Averrhoa bilimbi Linnaeus E)  Fruit E) Bellimbing (Billing)
F)  Fruit F)  Bellimbing
R} Mnopabl R) Orypey aHTUNbLCKUIA
24 | Brassica juncea (Linnaeus) E) Seed E) Indian mustard
gzernaj_ew et Cosson in F) Graine F) Moutarde brune ou
zernajew Moutarde de I'inde
R} CemeHa R) Topuuuya
25 | Brassica nigra (Linnaeus) E} Seed E) Black mustard
W.D.J. Koch F) Graine F) Moutarde noire
R) CemeHa R) Topunua 4YepHan




ISO 676-1982 (E/F/R)
NCO 676-1982 (A/®/P)

No. Botanical name Part used English common name
Ne Nom botanique Partie utilisée Nom commun en francais
N© boraHuuyeckoe HasBaHue Mcnonb3iyeman yacTb Pycckoe obuee HaumeHOBaHue
26 | Capparis spinosa Linnaeus E} Unopened flower bud E} Caper

F) Bouton floral clos F) Capre

R) HepackpblBWAICA 6YTOH R) Kanepcsbl

uBeTka

27 | Capsfcum annuum Linnaeus* E)  Fruit E) Chilli or capsicum

F}  Fruit F) Piment, Paprika ou Poivron

R} nMnogbi R) Mepeu KpacHblit, OCTpbIN,

CTPYYKOBbI¥

28 | Capsicum frutescens Linnaeus™ E}  Fruit E) Chilli or capsicum
F}  Fruit F) Piment, Paprika ou Poivron
R} Mnopbl R} Mepey kaneHCckuM
29 | Carum carvi Linnaeus E}  Fruit E) Caraway seed
F}  Fruit F}y Carvi
R} MNnopgbs R}  Tmun
30 | Cinnamomum aromaticum E) Bark E} Cassia
C.G. Nees F) Ecorce F) Cannelle
R} Kopa R} Kopuua kuTaunckan
3 Cinnamomum burmannii E) Bark E) Type Indonesia cassia {Batavia
C.G. Nees ex Blume cassia, Java cassia, Padang
cassia or Korintje cassia,
cassia vera)
F) Ecorce F) Cannelle type Indonésie {Batavia

cassia, Java cassia, Padang
cassia ou Korintje cassia,
cassia vera)

R) Kopa R} Kopuua mananckas

*  The numerous ‘“‘species’’ of the Capsicum genus which have been described are so similar that it is extremely difficult to relate a given cultivar of
Capsicum to any particular one of these species.

The annual chillies with fully herbaceous stem which are cultivated in the temperate and subtropical regions (*‘Paprika’” of Central Europe, “Red pep-
per”’ of southern Europe, North Africa and North America) relate to Capsicum annuum Linnaeus.

The usually biennial or triennal chillies having a ligneous stem at the base which are cultivated in tropical areas (for example, small size fruit, having the
burning taste of chillies and from which ‘‘Cayenne pepper” is extracted by grinding after desiccation) relate to Capsicum frutescens Linnaeus.

% Les nombreuses «espéces» du genre Capsicum qui ont été décrites se croisent entre elles avec une telle facilité¢ qu'il est extrémement difficile de
rapporter un cultivar donné de Capsicum & telle ou telle des ces «espécesy.

Les piments 2 tige entiérement herbacée, annuels, qui sont cultivés dans les régions tempérées et dans les régions subtropicales («Paprika» de
I'Europe centrale, «Piment rouge» et «Poivrons» de I'Europe méridionale, de I'Afrique du Nord et de I'Amérique du Nord) se rattachent au Capsicum
annuum Linnaeus.

Les piments & tige ligneuse a la base, habituellement bisannuels ou trisannuels, qui sont cultivés dans les régions tropicales (par exemple, fruit de
petite taille, & saveur trés brilante, du «Piment enragé» d’ou I'on tire, par broyage aprés dessiccation, le «Piment de Cayennen) se rattachent au Cap-
sicum frutescens Linnaeus.

*  MHOroumcneHHble ,NPAHOCTM" cemencTsa Capsicum, KOTOPble ONNCaHbl, TaK MOXOXWU, UYTO Hpe3Bbl4aWHO TPYAHO OTHECTU [aHHYIO KynbTypy
Capsicum K KakoMY-HUBYAb KOHKPETHOMY BUAY ¥3 3TUX NPAHOCTEN.

OfHONeTHME PACTEHUA C NONHOCTLIO TPABUHUCTBIM CTE6NEM, KOTOPbIE KyNnbTUBUPYIOTCA B YMEPEHHbIX U Cy6Tponuyeckmx panoHax (,Manpuka“ UeH-
TpanbHow EBponbl, ,KpacHbiit nepey” CesepHon Acpuki u CeBepHon AMepUKIN) OTHOCATCA k Capsicum annuum Linnaeus.

O6bluHbIe ABYXNETHUE K TPEXNETHWUE PACTEHWUA, UMeIoWNe APeBecHbI CTe6enb, KOTOPble KyNbTUBMPYIOTCA B OCHOBHOM B TPOMUYECKUX 30HaX (Hanpu-
Mep, He6ONbLWOMR MO pasMepam NNOL, MMEIOWMA XKIYYMin BKYC, ¥3 KOTOPOrO MONyYaloT nyTem pa3ManbiBaHWA nocne Cyliku ,KaneHckun nepeu’)
OTHOCATCA Kk Capsicum frutescens Linnaeus.



ISO 676-1982 (E/F/R)
NCO 676-1982 (A/DIP)

No. Botanical name Part used English common name
Ne Nom botanique Partie utilisée Nom commun en francais
NO BoTaHnuyeckoe HAa3BaHWe Wcnonb3yemas YacTb Pycckoe obuiee HauMeHoBaHue
32 | Cinnamomum loureirii C.G. Nees E) Bark E) Type Viet Nam cassia
F) Ecorce F) Cannelie type Viet Nam
R) Kopa R) Kopuua BbeTHamMckan
33 | Cinnamomum zeylanicum Blume E} Bark E) Cinnamon, type Sri Lanka, type
Seychelles and type
Madagascar
F) Ecorce F) Cannelle type Sri Lanka
Cannelle type Seychelles
Cannelie type Madagascar
R} Kopa R} Kopuua LiemnoHckan
34 | Coriandrum sativurn Linnaeus E} Leaf and seed E) Coriander
F)  Feuille et graine F) Coriandre
R) JncTbA n cemeHa R} KopuaHngp
1
35 : Crocus sativus Linnaeus E) Stigma E}  Saffron
! F) Stigmate F) Safran
R) nMMectuku (uBeTka) R) lWadpaH
36 | Cuminum cyminum Linnaeus E)  Fruit E) Cumin seed
F)  Fruit F}  Cumin
R} MNnoge! R) KyMmbAH
37 | Curcuma longa Linnaeus E) Rhizome E) Turmeric
F) Rhizome F) Curcuma
R) KopeHb R) Kypkyma
38 | Elettaria cardamomum {Linnaeus) E)  Fruit and seed E) Cardamom
Maton var. minuscula Burkill F)  Fruit et graine F) Cardamome de Malabar
Cardamome de Sri Lanka
R) TMnogbl 1 cemexa R) KapgaMoOH mana6apckui
39 | Eugenia caryophyflus {C. Sprengel} E} Unopened flower bud E) Clove
Bullock et Harrison F) Bouton floral cios F) Clou de girofle
R} HepackpbIBWHUACA 6YTOH R) [Bosguka
yBerka
40 | Ferula assafoetida Linnaeus E) Rhizome and resin from E} Asafoetida
syn. Ferula narthex Boiss root
F) Rhizome et résine provenant de F) Ase fétide, Férule
la racine
R) CwmonucTo-knenkosas wactb R) CmonoHocHuua
KOpHEW
41 | Foeniculum vulgare P. Miller E) Stalk, leaf and fruit E) Fennel
F) Tige, feuille et fruit F)  Fenouil
R) Crte6enb, NUCTbA U NNOAbI R) ®enxenb ]
42 | Garcinia cambogia (Gaertner) E) Pericarp-lobes E) Cambodge
Desrousseaux F) Péricarpe F) Gomme cambodge
R) Oxononnogruk R) Kamepb KaMBOp XKUWCKAR




ISO 676-1982 (E/F/R)
NCO 676-1982 (A/®/P)

No. Botanical name Part used English common name
No Nom botanique Partie utilisée Nom commun en francais
N© boraHMyeckoe HalBaHue Ucnonb3yemas yacTb Pycckoe obujee HaumeHoBaHue
43 | Hyssopus officinalis Linnaeus E) Leaf E} Hyssop
| F) Feuille F}  Hysope
R) NucTten R} Wccon
44 | /llicium verum J.D. Hooker E)  Fruit E) Star anise
F)  Fruit F) Badiane de Chine ou Anis étoilé
R) Mnopbt R) AHuc 3BesfdaTbii (6agbAH)
45 | Juniperus communis Linnaeus E) Berry F)  Juniper
F}  Fruit F) Geniéevre
R} Nnopabi R)  MoxoxkeBenbHNK
46 | Laurus nobilis Linnaeus E} Leaf E) Bay or laurel leaves
F) Feuille F)  Laurier sauce, Laurier noble
Laurier d’Apolion
R) JimcTbA R} Naep 6naropogHbin
47 | Levisticumn officinale W.D.J. Koch E)  Fruit, root E} Lovage
F)  Fruit, racine F} Livéche
R} Nnopbl, KopeHb R) Cenbpgepen gukuv
48 | Majorana hortensis Moench E) Leaf and flowering top E) Sweet marjoram
syn. Origanum majorana Linnaeus F)  Feuille et sommité florale F)  Marjolaine
R) /McTbA 1 BEPXHAR YacTb R) MawopaH
LBeTKa
49 | Mangifera indica Linnaeus E) Immature fruit (dried slices) E) Mango powder or mango slices
F)  Fruit immature (tranches F} Mangue
séchées)
R) Hepospeswwe nnogel R} Manro (Myka nnu noMTUKW)

(BbICYWEHHbIE NOMTUKW)

50 | Melissa officinalis Linnaeus E)} Leaf E) Balm or lemon balm
F}  Feuille F) Mélisse
R) INucTten R) Menucca

51 | Mentha arvensis Linnaeus E) Leaf E) Japanese peppermint
F) Feuille F)  Menthe type Japon
R) DNuctba R) MATa NUMOHHaR

52 | Mentha piperita Linnaeus E) Leaf E) Peppermint
F)  Feuille F)  Menthe poivrée
R} Nuctea R) Mn~aTa nepe4Han

63 | Mentha spicata Linnaeus E) Leaf E) Garden mint
F) Feuille F) Menthe verte ou Menthe crépue
R} Nucten R) MsaTa konocucTan

54 | Murraya koenigii {Linnaeus) E} Leaf E) Curry leaf

C. Sprengel F) Feuille F) Feuille de Murraya

R) Nuctena R} Kappu




1SO 676-1982 (E/F/R)
MCO 676-1982 (A/®IP)

No. Botanical name Part used English common name
Neo Nom botanique Partie utilisée Nom commun en francais
NO BotaHn4eckoe Ha3BaHue Wcnonbayeman yacThb Pycckoe o6ujee HaumeHoBaHue
55 Myristica argentea Warburg E) Aril Mace, Papua type
F)  Arille Macis type Papua
R) UWenyxa (Hapy»Hbin NOKPOB) MyckaTHbin uBeT
: Myristica argentea Warburg E) Kernel E) Nutmeg, Papua type
F) Amande F) Muscade ou noix muscade type
; Papua
R) fnog i R) MyckaTHbin opex
Miyristica fragrans Houttuyn £)  Aril - E)  Mace, Siauw or Banda type
F) Arille “ F)  Macis type Siauw ou Banda
R) Wenyxa (Hapy>XHbl NOKPOB) 3 R) MyckaTHbivt uBeT
| Myristica fragrans Houttuyn E) Kernel " E) Nutmeg, Siauw or Banda type
F} Amande ' F)  Muscade ou noix muscade type
Siauw ou Banda
R} nMnop . R} MyckaTHbin opex
' Nigella sativa Linnaeus E) Seed | E)  Black cumin
F) Graine i F) Nigelle
R} Cemena "R) YepHywka
Ocimum basilicum Linnaeus E) Leaf " E) Sweet basil
F) Feuilie F) Basilic
R) NMuctbna - R)  Basunuk
Origanurn vulgare Linnaeus E) Leaf and flowering top E)  Wild marjoram
F)  Feuille et sommité florale ~F) Origan
R) JIUCTbA U BEPXHAA HacTb "R Oywwua
uBeTka
Papaver somniferum Linnaeus E) Seed E) Poppy seed
F) Graine : F)  Pavot bleu
R} CemeHa . R) Mak
Petroselinum crispurn (P. Miller) E) Leaf and seed | F)  Parsley
Nyman ex A.W. Hill F) Feuille et graine | F) Persil
R) TNUCTbA 1 ceMeHa I R) NeTpyuwka
Pimenta dioica (Linnaeus) Merrill E} Fruit and leaf i E}  Pimento or allspice
F}  Fruit et feuilie F) Piment type Jamaique
R) Tnogbl u nucTeA R) Mepey rsozguuHbliiA, AyWNCTbIN
Pimenta racemosa (P. Miller) E)  Fruit, leaf E)  West indian bay
J.W. Moore F)  Fruit, feuille F) Bay
R) Mnogel, nucTbA R) nNasp
Pimpinella anisum Linnaeus E}  Fruit E) Aniseed
F}  Fruit F)  Anis vert
R} Mnogbi R}  AHuc
Piper guineense Schumacher et E)  Fruit E) West african or Benin pepper
Thonning F)  Fruit F) Poivre des Achantis
R) Nnoabi R) Mepey reMHencKMin




