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AVANT-PROPOS

L’ISO (Organisation internationale de normalisation) est une fédération mondiale
d’organismes nationaux de normalisation (comités membresde I'ISQO). L'élaboration
des Normes internationales est confiée aux comités techniques de 1I'ISO. Chaque
comité membre intéressé par une étude a le droit de faire partie du comité technique
correspondant. Les organisations internationales, gouvernementales et non
gouvernementales, en liaison avec 1'1SO, participent également aux travaux.

Les projets de Normes internationales adoptés par les comités techniques sont
soumis aux comités membres pour approbation, avant leur acceptation comme
Normes internationales par fe Conseil de '1S0.

La Norme internationale 1SO 1114 “a "été’ élaborée par’le ‘comité ‘technique
ISO/TC 34, Produits agricoles alimentaires.

Elle fut soumise directement au Conseil de I'ISO, conformément au paragraphe
6.12.1 des Directives pour les travaux techniques de |'ISO.(Elle anntle/et remplace
la Recommandation ISO/R 1114:-1969; quilsavaitiiéténapprouvéelpart/lestcomités
membres des pays suivants :
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NORME INTERNATIONALE

1SO 1114-1977 (F)

Féves de cacao — Epreuve a la coupe

1 OBJET ET DOMAINE D’APPLICATION

La présente Norme internationale spécifie I’«épreuve a la
coupey pour les féves de cacao.

2 REFERENCES
ISO 2292, Féves de cacao — échanti//onnage.

ISO 2451, Féves de cacao — Spécifications.

3 MODE OPERATOIRE

3.1 Préparation de I'échantillon pour essai

Mélanger soigneusement |’échantilion pour laboratoire
obtenu selon la méthode spécifiée dans 1'ISO 2292. Le
réduire selon la méthode des quartiers ou au moyen d’un
appareil diviseur approprié, jusqu’'a l|'obtention d’'une
guantité juste supérieure a 300 féves.

3.2 Prise d’essai

Prélever 300 féves entiéres de |’échantillon pour essai.

3.3 "Détermination

Quvrir ou couper longitudinalement, par leur milieu, ces
300 féves, afin d'exposer la surface de coupe maximale
des ' cotylédons. Examiner visuellement les deux moitiés
de chaque féve au grand jour ou sous une lumiére arti-
ficielle équivalente. Compter séparément les féves défec-
tueuses, c’est-a-dire celles qui sont moisies, ardoisées, atta-
quées par les insectes, germées, plates (voir les définitions
au paragraphe 3.3 de 1'ISO 2451) ou qui présentent tout
autre défaut.

Lorsqu‘une féve présente plusieurs défauts, compter seule-
ment le plus grave, conformément a !|'ordre de gravité
décroissant fixé au paragraphe 5.2.1 de I'ISO 2451,

4 EXPRESSION DES RESULTATS

Exprimer le résultat pour chaque catégorie de défaut en
pourcentage des 300 féves examinées.

5 PROCES-VERBAL D’ESSAI

Le procés-verbal d‘essai doit indiquer la méthode utilisée
et le résultat obtenu. Il doit, en outre, mentionner tous les
détails opératoires non prévus dans la présente Norme inter-
nationale, ou facultatifs, ainsi que les incidents éventuels
susceptibles d‘avoir agi sur le résultat.

Le procés-verbal d’essai doit donner tous les renseignements
nécessaires a I'identification compléte de I’échantillon.
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