PROJET
FINAL

ISO/TC 34
Secrétariat: AFNOR

Début de vote:
2020-10-30

Vote clos le:
2020-12-25

LES DESTINATAIRES DU PRESENT PROJET SONT
INVITES A PRESENTER, AVEC LEURS OBSER-
VATIONS, NOTIFICATION DES DROITS DE PRO-
PRIETE DONT ILS AURAIENT EVENTUELLEMENT
CONNAISSANCE ET A FOURNIR UNE DOCUMEN-
TATION EXPLICATIVE.

OUTRE LE FAIT D’ETRE EXAMINES POUR
ETABLIR S’'ILS SONT ACCEPTABLES A DES FINS
INDUSTRIELLES, TECHNOLOGIQUES ET COM-
MERCIALES, AINSI QUE DU POINT DE VUE
DES UTILISATEURS, LES PROJETS DE NORMES
INTERNATIONALES DOIVENT PARFOIS ETRE
CONSIDERES DU POINT DE VUE DE LEUR POSSI-
BILITE DE DEVENIR DES NORMES POUVANT
SERVIR DE REFERENCE DANS LA REGLEMENTA-
TION NATIONALE.

NORME
INTERNATIONALE

ISO/FDIS
23662

Définitions et criteres techniques pour
denrées alimentaires et ingrédients

de denrées alimentaires adaptés

a l'alimentation des végétariens

ou des végétaliens, ainsi que pour
I'étiquetage et les allégations

Definitions and technical criteria for foods and food ingredients
suitablefor vegetdnians orvegans and for labelling and claims

Numeéro de référence
ISO/FDIS 23662:2020(F)

©1S0 2020



ISO/FDIS 23662:2020(F)

DOCUMENT PROTEGE PAR COPYRIGHT

© IS0 2020

Tous droits réservés. Sauf prescription différente ou nécessité dans le contexte de sa mise en ceuvre, aucune partie de cette
publication ne peut étre reproduite ni utilisée sous quelque forme que ce soit et par aucun procédé, électronique ou mécanique,
y compris la photocopie, ou la diffusion sur I'internet ou sur un intranet, sans autorisation écrite préalable. Une autorisation peut
étre demandée a I'lISO a I'adresse ci-aprés ou au comité membre de I'ISO dans le pays du demandeur.

ISO copyright office

Case postale 401 ¢ Ch. de Blandonnet 8

CH-1214 Vernier, Genéve

Tél.: +41 2274901 11

E-mail: copyright@iso.org

Web: www.iso.org
Publié en Suisse

ii © IS0 2020 - Tous droits réservés



ISO/FDIS 23662:2020(F)

Sommaire Page
AVANIE-PIIOPOS ...tk iv
DB O@UICEION ... v
1 DOoMAINe A'APPLECATION ... 1
2 REFET@NCES MOTTIIATIVES ... 1
3 Termes @t AEFIMITIONIS ...t 1
4 Criteres techniques pour les denrées alimentaires et les ingrédients alimentaires
adaptés aux végétariens et AUX VEGETALINS ... 3
4.1 GEIIETALITES ...t 3
4.2 Denrées alimentaires et ingrédients alimentaires adaptés a I'alimentation ovo-
LACEO-VEGEEATTEIIIIE ... 3
4.3 Denrées alimentaires et ingrédients alimentaires adaptés a I'alimentation ovo-
VEGETATTEIIIIE ... 4
4.4  Denrées alimentaires et ingrédients alimentaires adaptés a I'alimentation lacto-
VEGETATIEIIIIE ..o
4.5 Denrées alimentaires et ingrédients alimentaires adaptés aux végétaliens
5 Etiquetage et alléZatiONS ................ooooooooooeo 5
BIDIIOGIAPIIE ... 7

© IS0 2020 - Tous droits réservés iii



ISO/FDIS 23662:2020(F)

Avant-propos

L'ISO (Organisation internationale de normalisation) est une fédération mondiale d'organismes
nationaux de normalisation (comités membres de 1'ISO). L'élaboration des Normes internationales est
en général confiée aux comités techniques de I'ISO. Chaque comité membre intéressé par une étude
a le droit de faire partie du comité technique créé a cet effet. Les organisations internationales,
gouvernementales et non gouvernementales, en liaison avec I'[SO participent également aux travaux.
L'ISO collabore étroitement avec la Commission électrotechnique internationale (IEC) en ce qui
concerne la normalisation électrotechnique.

Les procédures utilisées pour élaborer le présent document et celles destinées a sa mise a jour sont
décrites dans les Directives ISO/IEC, Partie 1. Il convient, en particulier, de prendre note des différents
critéres d'approbation requis pour les différents types de documents ISO. Le présent document a été
rédigé conformément aux regles de rédaction données dans les Directives ISO/IEC, Partie 2 (voir www
dso.org/directives).

L'attention est appelée sur le fait que certains des éléments du présent document peuvent faire l'objet de
droits de propriété intellectuelle ou de droits analogues. L'ISO ne saurait étre tenue pour responsable
de ne pas avoir identifié de tels droits de propriété et averti de leur existence. Les détails concernant
les références aux droits de propriété intellectuelle ou autres droits analogues identifiés lors de
I'élaboration du document sont indiqués dans I'Introduction et/ou dans la liste des déclarations de
brevets recues par 1'lSO (voir www.iso.org/brevets).

Les appellations commerciales éventuellement mentionnées dans le présent document sont données
pour information, par souci de comimodité,/a I'intentionides utilisateurs et ne'sauraient constituer un
engagement.

Pour une explication de la nature volontaire des normes, la signification des termes et expressions
spécifiques de I'lSO liés a I'évaluation de la conformité, ou pour toute information au sujet de 1'adhésion
de I'ISO aux principes de l'Organisation mondiale du commerce (OMC) concernant les obstacles
techniques au commerce (OTC), voir le lien suivant: www.iso.org/iso/avant-propos.html.

Le présent document a été élaboré par le Comité technique ISO/TC 34, Produits alimentaires.

Il convient que l'utilisateur adresse tout retour d’information ou toute question concernant le présent
document a I'organisme national de normalisation de son pays. Une liste exhaustive desdits organismes
se trouve a I'adresse www.iso.org/members.html.
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Introduction

Le présent document a pour but de fournir les critéres techniques relatifs aux denrées alimentaires
et aux ingrédients alimentaires adaptés a 'alimentation des végétariens (y compris les alimentations
ovo-lacto-, ovo- et lacto-végétariennes) ou des végétaliens, destinés a étre utilisés dans l'industrie
alimentaire et des boissons a 1'échelle mondiale, ainsi que des critéres techniques pour I'étiquetage des
denrées alimentaires et les allégations.

Le présent document spécifie des criteres techniques a l'usage de toutes les entreprises de I'industrie
alimentaire et des boissons, applicables par toutes les organisations, quelles que soient leur taille et leur
complexité. Ce document est destiné étre utilisé dans le cadre de la communication interentreprises, des
relations sur toute la chaine de distribution alimentaire, pour le commerce des produits alimentaires a
I'échelle internationale, I'étiquetage des denrées alimentaires et les allégations.

La conformité aux dispositions du présent document favorise la création de conditions de concurrence
équitables et la mise en ceuvre de pratiques loyales dans les relations interentreprises, dans le
commerce international, pour I'étiquetage des denrées alimentaires et les allégations.

NOTE Les informations prévues par la loi - étiquetage des denrées alimentaires ou allégations - ou toute
autre exigence 1égale en vigueur, s’appliquent.

© IS0 2020 - Tous droits réservés \Y
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Définitions et critéres techniques pour denrées
alimentaires et ingrédients de denrées alimentaires
adaptés a I'alimentation des végétariens ou des
végétaliens, ainsi que pour I'étiquetage et les allégations

1 Domaine d'application

Ce document fournit les définitions et fixe les critéres techniques a remplir pour que les denrées
alimentaires et ingrédients alimentaires soient adaptés aux végétariens (y compris pour les
alimentations ovo-lacto-, ovo- et lacto-végétariennes) ou aux végétaliens. Il fixe également des exigences
pour I'étiquetage des denrées alimentaires et les allégations.

Il est destiné a étre appliqué dans le cadre de la communication interentreprises (B2B), dans le
commerce agroalimentaire, et pour ce qui concerne I'étiquetage des aliments et les allégations. Ces
définitions et critéres techniques s’appliquent uniquement apres-récolte/collecte/ramassage.

Ce document ne traite pas de la sécurité des personnes, de la sécurité environnementale, de
considérations socio-économiques (par exemple, le commerce équitable, le bien-étre des animaux), de
croyances religieuses, ni.des caractéristiques des matériaux.d’emballage.

2 Reéférences normatives

Le présent document ne contient aucune référence normative.

3 Termes et définitions
Pour les besoins du présent document, les termes et définitions suivants s'appliquent.

L'ISO et I'IEC tiennent a jour des bases de données terminologiques destinées a étre utilisées en
normalisation, consultables aux adresses suivantes:

— ISO Online browsing platform: disponible a I'adresse https://www.iso.org/obp

— IEC Electropedia: disponible a I'adresse http://www.electropedia.org/

3.1

animal

étre vivant appartenant a la classification taxonomique du regne animal, qui comprend tous les
vertébrés et invertébrés multicellulaires

3.2

supports

substances utilisées pour dissoudre, diluer, disperser ou modifier physiquement de toute autre maniere
un additif (3.5), un aréme, une enzyme alimentaire, un nutriment et/ou d’autres substances ajoutées a
un aliment (3.4) a des fins alimentaires ou physiologiques sans modifier sa fonction (et sans avoir elles-
mémes de role technologique) afin de faciliter son maniement, son application ou son utilisation

[SOURCE: Reglement CE 1333/2008]

© IS0 2020 - Tous droits réservés 1
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3.3

allégation

toute mention qui affirme, suggere ou implique qu'une denrée (3.4) posséde des caractéristiques
particulieres liées a son origine, ses propriétés nutritives, sa nature, sa production, sa transformation,
sa composition ou toute autre qualité

[SOURCE: CODEX CXG 1-1979]

3.4

denrée alimentaire

toute substance traitée, partiellement traitée ou brute, destinée a 'alimentation humaine, et qui englobe
les boissons, le «chewing-gum» et toutes les substances utilisées dans la fabrication, la préparation
ou le traitement des aliments, a l'exclusion des substances employées uniquement sous forme de
médicaments, de cosmétiques ou de tabac

[SOURCE: Codex Alimentarius, Commission du Codex Alimentarius, Manuel de procédure]

3.5

additif alimentaire

toute substance qui n’est pas normalement consommée en tant que denrée alimentaire (3.4) en soi et
n'est pas normalement utilisée comme ingrédient (3.7) caractéristique d’'une denrée alimentaire, qu’elle
ait ou non une valeur nutritive, et dont I'addition intentionnelle a la denrée alimentaire dans un but
technologique ou organoleptique, a une quelconque étape de la fabrication, de la transformation, de la
préparation, du traitement, du conditionnement, de I'emballage, du transport ou du stockage de ladite
denrée, entraine ou peut entralner (directement ou indirectement) son incorporation ou celle de ses
dérivés dans la denrée ou peut affecterd’ unejautre fagonles caractéristiques de/ladite denrée

Note 1 a l'article: L'expression ne s’applique nijaux ;@ontaminants nizaux substances ajoutées aux denrées
alimentaires dans le but d’en maintenir ou améliorer les propriétés nutritives.

[SOURCE: Codex Alimentarius, Commission du Codex'Alimentarius, Manuel de procédure]

3.6

exploitant du secteur alimentaire

FBO

la ou les personnes physiques ou morales chargées de garantir le respect des prescriptions de la
législation alimentaire dans I'entreprise du secteur alimentaire qu’elles controlent

[SOURCE: Reglement CE N° 178/2002]

3.7

ingrédient

toute substance, y compris les additifs alimentaires (3.5), utilisée dans la fabrication ou la préparation
d’un aliment (3.4) et présente dans le produit fini bien que parfois sous une forme modifiée

[SOURCE: CODEX CXS 1-1985]

3.8

étiquette

toute fiche, marque, image ou autre matiére descriptive, écrite, imprimée, poncée, apposée, gravée ou
appliquée sur 'emballage d'une denrée alimentaire (3.4) ou jointe a celui-ci

[SOURCE: CODEX CXS 1-1985]

3.9

étiquetage

tout texte écrit ou imprimé ou toute représentation graphique qui figure sur l'étiquette (3.8),
accompagne la denrée alimentaire (3.4) ou est placé a proximité de celle-ci, y compris les informations
pour en promouvoir la vente ou donner des indications pour sa mise au rebut

[SOURCE: CODEX CXS 1-1985]
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3.10

auxiliaire technologique

toute substance ou matiére, a l'exclusion des appareils ou instruments, non consommée comme
ingrédient alimentaire en soi et volontairement utilisée dans la transformation des matiéeres premiéres,
des denrées alimentaires (3.4) ou de leurs ingrédients (3.7), pour répondre a un certain objectif
technologique pendant le traitement ou la transformation et pouvant avoir pour résultat la présence
non intentionnelle mais inévitable de résidus ou de dérivés dans le produit fini

[SOURCE: Codex Alimentarius, Commission du Codex Alimentarius, Manuel de procédure]

4 Criteres techniques pour les denrées alimentaires et les ingrédients
alimentaires adaptés aux végétariens et aux végétaliens

4.1 Généralités

Les denrées alimentaires et les ingrédients alimentaires doivent étre considérés comme étant adaptés
aux végétariens (y compris pour les alimentations ovo-lacto-, ovo- et lacto-végétariennes) ou aux
végétaliens sous réserve qu'ils répondent aux critéres techniques indiqués de 4.2 a 4.5.

4.2 Denrées alimentaires et ingrédients alimentaires adaptés a I'alimentation ovo-
lacto-végétarienne

Il s’agit de denrées alimentaires et d'ingrédients alimentaires (y compris les additifs, aromes, enzymes
et supports) ou d’auxiliaites! technologiques/quiine’ sont pas, des produits d’origine animale et dans
lesquels a aucune étape de la fabrication et de la transformation, il n'a été fait usage d’ingrédients
alimentaires (y compris des additifs, ‘aréomes, enzymes‘et'supports) ou d’auxiliaires technologiques
d’origine animale, excepté les suivants et/ou leurs composants ou dérivés:

— lait, produits laitiers.ou colostrum;

— ceufs ou produits a base d'ceuf obtenus'a partir d'animaux vivants;

— miel ou produits de la ruche (par exemple cire d’abeille, propolis);

— produits dérivés de la laine d’'animaux vivants (par exemple lanoline).

Pour que des ingrédients alimentaires composés soient adaptés a I'alimentation ovo-lacto-végétarienne,
chacun de leurs ingrédients doit remplir les critéres techniques du présent document.

Pour éviter la présence non intentionnelle de substances non ovo-lacto-végétariennes, toutes les
étapes de la fabrication, de la transformation et de la distribution doivent étre congues de facon que les
précautions appropriées soient prises en conformité avec les Bonnes Pratiques de Fabrication (BPF).

Si une méme ligne de production est partagée avec des produits/ingrédients non ovo-lacto-végétariens,
il faut procéder a un nettoyage approfondi ou prendre des mesures comparables en conformité avec
les BPF avant de lancer la production des produits ovo-lacto-végétariens. Cette exigence s’applique
également a la totalité des machines, matériels, ustensiles et surfaces connexes. Les précautions
appropriées en conformité avec les Bonnes Pratiques de Fabrication (BPF) doivent étre prises avant
que les produits ovo-lacto-végétariens ne soient préparés, fabriqués ou emballés.

Les exploitants du secteur alimentaire, les entreprises travaillant pour leur compte ou celles qui sont
controlées par les exploitants du secteur alimentaire ne doivent, en aucune fagon, avoir effectué des
essais sur des animaux pour que le produit final a la disposition du consommateur puisse porter une
allégation ovo-lacto-végétarienne.

Toutefois, concernant les denrées alimentaires composées d'un seul ingrédient ainsi que les différents
ingrédients, y compris les auxiliaires technologiques, les exploitants du secteur alimentaire, les
entreprises travaillant pour leur compte ou celles qui sont controélées par les exploitants du secteur
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