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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

APPAREILS MOBILES A USAGE DOMESTIQUE
POUR CUIRE, GRILLER OU A USAGE SIMILAIRE -
METHODES DE MESURE DE L’APTITUDE A LA FONCTION

AVANT-PROPOS

1) La Commission Electrotechnique Internationale (CEIl) est une organisation mondiale de normalisation composée
de I'ensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités nationaux de la CEl). La CEI a pour objet de
favoriser la coopération internationale pour toutes les questions de normalisation dans les domaines de
I'électricité et de I'électronique. A cet effet, la CEl — entre autres activités — publie deg Normes internationales,

i i (PAS) et des

Guides (ci-aprés dénommés "Publication(s) de la CEI"). Leur élaboration est co &s d'études,
aux travaux desquels tout Comité national intéressé par le sujet traité p nisations
internationales, gouvernementales et non gouvernementales, en liaison avec la ent aux
travaux. La CEIl collabore étroitement avec I'Organisation International selon des
conditions fixées par accord entre les deux organisations

2) Les décisions ou accords officiels de la CEIl concernant les questiop es.représentent, dans la mesure
du possible, un accord international sur les sujets étudiés, étant dorpné que\les ités)nationaux de la CEl

intéressés sont représentés dans chaque comité d’études.

3) Les Publications de la CEIl se présentent sous la forme d N i interpationales et sont agréées
comme telles par les Comités nationaux de la CEI. Tou S i 3 ént entrepris afin que la CEI
s'assure de I'exactitude du contenu techniqu 8 eut pas étre tenue responsable de
I'éventuelle mauvaise utilisation ou |nterpr i 3 p

nationales ou régionales correspondantes dpiven e indigudes enytermes clairs dans ces dernieres.
5) La CEl n’a prévu aucune/procédure % 3 dication d’approbation et n'engage pas sa
ili iP s cQnforimes ayung’de ses Publications

CEIl, a ses administrateurs, employés, auxiliaires ou
les membres de ses comités d'études et des Comités

8 fait Jue certains des éléments de la présente Publication de la CEIl peuvent faire
ieté intellectuelle ou de droits analogues. La CEIl ne saurait étre tenue pour

cuisine, du comité d’études 59 de la CEl: Aptitude a la fonction des appareils électrodomestiques.
La présente version consolidée de la CEl 61817 comprend la premiére édition (2000)
[documents 59G/107/FDIS et 59G/108/RVD] et son amendement1 (2004) [documents
59L/2/FDIS et 59L/6/RVD].

Le contenu technique de cette version consolidée est donc identique a celui de I'édition de
base et a son amendement; cette version a été préparée par commodité pour I'utilisateur.

Elle porte le numéro d'édition 1.1.

Une ligne verticale dans la marge indique ou la publication de base a été modifiée par
I'amendement 1.

Les annexes A et B font partie intégrante de cette norme.

L’annexe C et D sont données uniquement a titre d’information.
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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

HOUSEHOLD PORTABLE APPLIANCES
FOR COOKING, GRILLING AND SIMILAR USE -
METHODS FOR MEASURING PERFORMANCE

FOREWORD

1) The International Electrotechnical Commission (IEC) is a worldwide organization for standardization comprising
all national electrotechnical committees (IEC National Committees). The object /0 is to promote

this end and in addition to other activities, IEC publishes International Standard echnical §pecifications,
Technical Reports, Publicly Available Specifications (PAS) and Guides (heye eferred Mo as “IEC
Publication(s)”). Their preparation is entrusted to technical committees; any K atio i i

in the subject dealt with may participate in this preparatory work. {

consensus of opinion on the relevant subjects since each ica i épresentation from all
interested IEC National Committees.

Publications is accurate, IEC cannot be
misinterpretation by any end user.

4) In order to promote international uniformity i € i undertake to apply IEC Publications
transparently to the maximum extent posgible |n th' i and regional publications. Any divergence
between any IEC Publication and the corre ional er regional publication shall be clearly indicated in
the latter.

7) No liability shal BM
members of its te atfonal Committees for any personal injury, property damage or
other damage of an S ether direct or indirect, or for costs (including legal fees) and
expenses arising ot 1 i ge of, or reliance upon, this IEC Publication or any other IEC
Publications.

International Ste IEC 61817 has been prepared by subcommittee 59G: Small kitchen
appliances, of IEC nical committee 59: Performance of household electrical appliances.

This consolidated version of IEC 61817 consists of the first edition (2000) [documents
59G/107/FDIS and 59G/108/RVD] and its amendment 1 (2004) [documents 59L/2/FDIS and
59L/6/RVD].

The technical content is therefore identical to the base edition and its amendment and has
been prepared for user convenience.

It bears the edition number 1.1.

A vertical line in the margin shows where the base publication has been modified by
amendment 1.

Annexes A and B form an integral part of this standard.

Annex C and D are for information only.
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Le comité a décidé que le contenu de la publication de base et de ses amendements ne sera
pas modifié avant la date de maintenance indiquée sur le site web de la CEl sous
"http://webstore.iec.ch" dans les données relatives a la publication recherchée. A cette date, la
publication sera

* reconduite,

* supprimée,

* remplacée par une édition révisée, ou

« amendée.

@%
S


https://standards.iteh.ai/catalog/standards/iec/85424e32-ae88-4ffe-a5a9-e438b961f2ef/iec-61817-2000

61817 © IEC:2000+A1:2004 -7-

The committee has decided that the contents of the base publication and its amendments will
remain unchanged until the maintenance result date indicated on the IEC web site under
"http://webstore.iec.ch" in the data related to the specific publication. At this date, the
publication will be

* reconfirmed,

* withdrawn,

* replaced by a revised edition, or

*+ amended.

@%
S
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APPAREILS MOBILES A USAGE DOMESTIQUE
POUR CUIRE, GRILLER OU A USAGE SIMILAIRE -
METHODES DE MESURE DE L’APTITUDE A LA FONCTION

1 Domaine d'application

La présente Norme Internationale définit des méthodes de mesure de I'aptitude a la fonction
des appareils mobiles a usage domestique pour cuire, griller ou a usage similaire.

Cette norme a pour objet de définir les principales caractéristiques d'aptifude a\la fonction

La présente norme ne traite pas des prescriptions de sécurité
tions d’aptitude a la fonction.

Cette norme ne s’applique i es, aux cuisiniéres, foyers de cuisson,
fours électriques et grils § 306 est| ppareils prévus exclusivement pour un

Les documents ¢ yt8 sont indispensables pour ['application du présent
document. Pour las ré as daiéesd, seule I'édition citée s'applique. Pour les références non
datées, la defni€ S]liti document de référence s'applique (y compris les éventuels

ISO/CIE 10526:19991lluminants colorimétriques normalisés CIE
ISO/CIE 10527:1991, Observateurs de référence colorimétriques CIE

CIE 15.2:1986, Colorimétrie
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HOUSEHOLD PORTABLE APPLIANCES
FOR COOKING, GRILLING AND SIMILAR USE -
METHODS FOR MEASURING PERFORMANCE

1 Scope

This International Standard specifies methods for measuring the performance of electric
household portable appliances for cooking, grilling and similar use.

This standard defines the main performance characteristics of such nhich are of

interest to the user, and specifies methods of measurement.

e same laboratory, by

ing of a single appliance in

grills for household use, nor to appliance
use.

slusively for commercial or industrial
2 Normative refere

The following r
For dated referencé

of the referenced d

CIE 15.2:1986, Colorimetry
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3 Définitions

Pour les besoins de la présente Norme Internationale, les définitions suivantes s’appliquent.

3.1
grillage/grillage par contact
cuisson et/ou brunissage des aliments au moyen de chaleur rayonnante

NOTE 1 Dans le cas d’'un grillage par contact, I'aliment est cuit sur une face ou sur les deux par contact direct
avec la plaque chauffante.

NOTE 2 Le grillage ou le grillage par contact effectué a I'extérieur est appelé barbecue.

NOTE 3 Les fonctions barbecue, grillage sur pierre, raclette sont couvertes par la notion de-grillage/grillage par
contact.

3.2
rotissage
cuisson et brunissage d’aliment (typiquement ré6ti de viande,

3.3
grillage de toast
brunissage de produits a base de farine au moyen de

34

cuisson au four
cuisson et brunissage d’aliment (typiquentent pxod base de farine tels que les gateaux et
wnement ou convection forcée

NOTE Dans certains cas, I'ali
sa masse ou de son poids.

s6lide avec pour conséquence une réduction de

3.5
mijotage
cuisson d’un ali

rissolage (ltaliano soffritto) (English shallow frying)
cuisson et/ou brunissage des aliments au moyen de chaleur conduite et en utilisant une petite
proportion de matiere grasse (par exemple graisse ou huile)

3.8

gratinage

finition par brunissage d’un aliment cuit au préalable et normalement couvert de chapelure ou
de fromage

3.9
déshydratation
préparation d’aliment en vue de sa conservation, par enlévement de I'eau qu’il contient

NOTE par I'opération de déshydratation, le poids de I'aliment est considérablement réduit
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3 Definitions

For the purposes of this International Standard, the following definitions apply.

3.1
grilling/contact grilling
cooking and/or browning food by means of radiated heat

NOTE 1 In the case of contact grilling the food is cooked on one side or both by direct contact with the heating
plates.

NOTE 2 Grilling /contact grilling performed outdoors is called barbecuing.

NOTE 3 Barbecues, stone grills and raclette/griddle functions are covered by grilling/conta

3.2

roasting
cooking and browning food (typically joints of meat, game or poultr
radiant heat or forced hot air

nveeted heat,

3.3
toasting
browning flour-based products by means of radiated

3.4
baking

NOTE In some cases the food

3.5
simmering

cooking food impierse
maintain a pointelow b

NOTE Simmering is nox

3.6
steaming

n soffritto) (French rissoler)
ing food by means of conducted heat using a small amount of cooking
agent e.g. fat or oil

3.8
gratinée
finish, by browning, a pre-cooked food normally covered in breadcrumbs or cheese

3.9
dehydrating
preparing food for preservation by removal of water

NOTE By dehydration the weight of the food will be considerably reduced.
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3.10

bouillir

action de cuire les aliments dans un liquide a base d’eau porté a 100 °C en maintenant la
formation de bulles jusqu'a la fin de la cuisson

3.1

fondre

action de convertir un aliment solide, normalement la graisse, le sucre, le chocolat en une
préparation liquide par un chauffage doux

3.12

appareil mobile
appareil qui est prévu pour étre déplacé pendant son fonctionnemer
masse est inférieure a 18 kg

ou_appareil dont la

NOTE Les appareils mobiles sont généralement équipés d’'un cordon d’alimenta
courant leur permettant d’étre raccordés au réseau d’alimentation électrique.

d’'une\fiche deyprise de

3.13

table de cuisson

plaque de cuisson

appareil ou partie d’'un appareil qui comporte une ou

3.14
zone de cuisson
partie de la table de cuisson ou zone xepénreé e d’'une table de cuisson sur

3.15
plaque chauffante
partie solidaire de la s

3.16 Q

plaque chauffante g

soh qui forme la zone de cuisson

e pleine, généralement en fonte, incorporant un élément
chauffant

3.17
plaque

3.18

table de cuisson en vitrocéramique

table de cuisson dans laquelle les éléments chauffants sont situés sous une surface
vitrocéramique

3.19
zone de cuisson par induction
zone de cuisson sur laquelle la casserole est chauffée au moyen de courants de Foucault

NOTE 1 Les courants de Foucault sont induits dans le fond de la casserole par un champ magnétique généré par
une bobine.

NOTE 2 La surface de la table de cuisson peut étre en vitrocéramique.
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