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Avant-propos

L’ISO (Organisation internationale de normalisation) est une fédération mondiale d’organismes 
nationaux de normalisation (comités membres de l’ISO). L’élaboration des Normes internationales est 
en général confiée aux comités techniques de l’ISO. Chaque comité membre intéressé par une étude 
a le droit de faire partie du comité technique créé à cet effet. Les organisations internationales, 
gouvernementales et non gouvernementales, en liaison avec l’ISO participent également aux travaux. 
L’ISO collabore étroitement avec la Commission électrotechnique internationale (IEC) en ce qui 
concerne la normalisation électrotechnique.

Les procédures utilisées pour élaborer le présent document et celles destinées à sa mise à jour sont 
décrites dans les Directives ISO/IEC, Partie 1. Il convient, en particulier de prendre note des différents 
critères d’approbation requis pour les différents types de documents ISO. Le présent  document a été 
rédigé conformément aux règles de rédaction données dans les Directives ISO/IEC, Partie 2 (voir www.
iso.org/directives).

L’attention est appelée sur le fait que certains des éléments du présent document peuvent faire l’objet de 
droits de propriété intellectuelle ou de droits analogues. L’ISO ne saurait être tenue pour responsable 
de ne pas avoir identifié de tels droits de propriété et averti de leur existence. Les détails concernant 
les références aux droits de propriété intellectuelle ou autres droits analogues identifiés lors de 
l’élaboration du document sont indiqués dans l’Introduction et/ou dans la liste des déclarations de 
brevets reçues par l’ISO (voir www.iso.org/brevets).

Les appellations commerciales éventuellement mentionnées dans le présent document sont données 
pour information, par souci de commodité, à l’intention des utilisateurs et ne sauraient constituer 
un engagement.

Pour une explication de la signification des termes et expressions spécifiques de l’ISO liés à 
l’évaluation de la conformité, ou pour toute information au sujet de l’adhésion de l’ISO aux principes 
de l’OMC concernant les obstacles techniques au commerce (OTC), voir le lien suivant: Avant-propos — 
Informations supplémentaires.

Le comité chargé de l’élaboration du présent document est l’ISO/TC 87, Liège.

Cette troisième édition annule et remplace la deuxième édition (ISO 10718:2002), qui a fait l’objet d’une 
révision technique.
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NORME INTERNATIONALE� ISO 10718:2015(F)

Bouchons en liège — Caractérisation d’un bouchon pauvre 
en germes par dénombrement des unités formant colonie 
de levures, de moisissures et de bactéries, extraites en 
milieu alcoolique et capables de s’y développer

1	 Domaine d’application

La présente Norme internationale spécifie une méthode de dénombrement des unités formant colonie de 
levures, de moisissures et de bactéries qui peuvent exister sur les bouchons en liège, et qui, dans certaines 
conditions, peuvent être extraites, à l’aide d’une solution alcoolique, durant 3 mois après la livraison.

La présente Norme internationale s’applique à tous les bouchons en liège de type prêt à l’emploi ayant 
subi un processus d’hygiénisation, emballés dans des conditions aseptiques et bien hermétiques.

La présente Norme internationale spécifie aussi les valeurs limite des colonies de levures, de moisissures 
et de bactéries qui peuvent se trouver sur des bouchons en liège soumis aux modes opératoires d’essai 
décrits dans cette Norme.

2	 Références normatives

Les documents suivants, en totalité ou en partie, sont référencés de manière normative dans le présent 
document et sont indispensables pour son application. Pour les références datées, seule l’édition citée 
s’applique. Pour les références non datées, la dernière édition du document de référence s’applique (y 
compris les éventuels amendements).

ISO 7218, Microbiologie des aliments — Exigences générales et recommandations

ISO  17727, Liège  — Bouchons de liège pour vins tranquilles  — Plan d’échantillonnage pour le contrôle 
qualité des bouchons de liège

3	 Bouchons pauvres en germes

Les bouchons de liège soumis aux méthodes d’essai décrites dans cette Norme sont désignés comme 
pauvres en germes s’ils présentent des résultats suivantes:

< 10 ufc de bactéries par bouchon (voir 13.1)

< 10 ufc de levures et moisissures par bouchon (voir 13.2)

4	 Principe

Dénombrement direct de micro-organismes vivants (levures, moisissures et bactéries) par incubation 
sur un milieu de culture spécifique, après extraction à l’aide d’une solution alcoolique additionnée 
d’acide tartrique et suivi d’une filtration sur membrane.

5	 Réactifs et milieux de culture

5.1	 Solution physiologique (0,85 % NaCl)1) ou solution de Ringer (1/4 X)1) ayant la composition 
suivante:

1)	 Ce produit est disponible dans le commerce.

© ISO 2015 – Tous droits réservés� 1

Sample Document
get full document from standards.iteh.ai

ISO 10718:2015  •  https://standards.iteh.ai/catalog/standards/iso/67a65906-d3cb-424f-a56e-dd8a40cf24d0/iso-10718-2015

https://standards.iteh.ai/catalog/standards/iso/67a65906-d3cb-424f-a56e-dd8a40cf24d0/iso-10718-2015
https://standards.iteh.ai/catalog/standards/iso/67a65906-d3cb-424f-a56e-dd8a40cf24d0/iso-10718-2015

	Avant-propos
	1	Domaine d’application
	2	Références normatives
	3	Bouchons pauvres en germes
	4	Principe
	5	Réactifs et milieux de culture

