
ISO/DIS 3632-1:2025(fr) 

Troisième édition 

2025-07 

Date: 2025-10-06 

Épices — Safran (Crocus sativus L.) — 

Partie 1: 
Spécifications 
Spices — Saffron (Crocus sativus L.) —Part 1: Spécification— 

Part 1: Specification iTeh Standards
(https://standards.iteh.ai)

Document Preview
ISO 3632-1:2025

https://standards.iteh.ai/catalog/standards/iso/a0fd3cc9-eee5-4ec2-8121-e28b50cfb007/iso-3632-1-2025



ISO 3632-1:2025(fr) 

© ISO 2025 – Tous droits réservés 
ii 

© ISO 2025 

Tous droits réservés. Sauf prescription différente ou nécessité dans le contexte de sa mise en œuvreoeuvre, aucune partie 
de cette publication ne peut être reproduite ni utilisée sous quelque forme que ce soit et par aucun procédé, électronique 
ou mécanique, y compris la photocopie, ou la diffusion sur l’internet ou sur un intranet, sans autorisation écrite préalable. 
Une autorisation peut être demandée à l’ISO à l’adresse ci-après ou au comité membre de l’ISO dans le pays du 
demandeur. 

ISO copyright office 
CP 401 • Ch. de Blandonnet 8 
CH-1214 Vernier, GenèveGeneva 
Tél. Phone: + 41 22 749 01 11 
E-mail: copyright@iso.org 
Web Website: www.iso.org 

Publié en Suisse 

  

iTeh Standards
(https://standards.iteh.ai)

Document Preview
ISO 3632-1:2025

https://standards.iteh.ai/catalog/standards/iso/a0fd3cc9-eee5-4ec2-8121-e28b50cfb007/iso-3632-1-2025

http://www.iso.org/


ISO 3632-1:2025(fr) 

© ISO 2025 – Tous droits réservés 
iii 

Sommaire 

Avant-propos ................................................................................................................................................................. iv 
Introduction ..................................................................................................................................................................... v 
1 Domaine d’application .................................................................................................................................. 1 
2 Références normatives ................................................................................................................................. 1 
3 Termes et définitions .................................................................................................................................... 1 
4 Exigences ............................................................................................................................................................ 2 
4.1 Généralités ........................................................................................................................................................ 2 
4.2 Analyse sensorielle ........................................................................................................................................ 3 
4.3 Matière étrangère exogène ......................................................................................................................... 3 
4.4 Matière étrangère endogène ...................................................................................................................... 3 
4.5 Classification du safran ................................................................................................................................. 3 
5 Échantillonnage ............................................................................................................................................... 3 
6 Méthodes d’essai ............................................................................................................................................. 3 
7 Marquage, étiquetage et emballage ......................................................................................................... 5 
7.1 Emballage .......................................................................................................................................................... 5 
7.2 Marquage ........................................................................................................................................................... 5 
Annexe A (informative)  Recommandations relatives aux conditions de stockage et de transport 

du safran tout au long de la chaîne d’approvisionnement ............................................................... 6 
 

iTeh Standards
(https://standards.iteh.ai)

Document Preview
ISO 3632-1:2025

https://standards.iteh.ai/catalog/standards/iso/a0fd3cc9-eee5-4ec2-8121-e28b50cfb007/iso-3632-1-2025


